
ENTRADAS FRÍAS

ENTRADAS CALIENTES

ENSALADAS

ENSALADA CLÁSICA

ENSALADA CÉSAR

S/.18.00

S/.30.00

LECHE DE TIGRE
S/.26.00

S/.28.00

Clásica

Salsa Amarilla

PULPO AL OLIVO

S/.42.00Láminas de pulpo, bañadas en una salsa de olivo 
acompañada de una rosa de palta y tostadas

PAPA A LA HUANCAÍNA

S/.24.00Acompañados con huevo cocido y
aceitunas laminadas al horno.

LANGOSTINOS AL PANKO
S/.34.00Acompañado con salsa de maracuyá

TORTITAS ACEVICHADAS

S/.26.00Clásico Chiclayano de tortas de choclo 
acompañadas de una corona de ceviche de tollo.

CONCHITAS GRATINADAS

S/.32.00Flambeadas al pisco con queso parmesano 
gratinado. (6 unid)

PAPITAS RELLENAS
S/.25.00
S/.25.00

Lomo Saltado

Pato Confitado

RAVIOLIS EN SALSA 
DE MOUSE DE PALTA

S/.25.00Ravioles crujientes rellenos de lomo saltado y 
una cremosa salsa de palta acompañado de hilos 
de camote.

Mix de vegetales de estación, lechugas orgánicas, 
bastones de pepino, zuccini, palta, col morado 
zanahoria, choclo y brócoli, acompañada de 
vinagreta al olivo.

Mix de lechugas, crutones, jamón y tocino, huevos 
de codorniz, col morado y filete de pechuga de 
pollo acompañado de toppings de pecanas y 
almendras.

CEVICHES

CLÁSICO
S/.35.00

S/.45.00

S/.60.00

Tollo

Pesca de temporada

Pesca de lujo

MIXTO
S/.50.00

S/.60.00

S/.75.00

Tollo y mariscos del día

Pesca de temporada y mariscos del día

Pesca de lujo y mariscos del día

CARRETILLERO

S/.38.00Pescado acompañado de chicharrón 
de tollo.

CEVICHE MOCHE A LAS 
BRASAS

S/.60.00
Pescado de lujo en doble cocción, bañado en 
crema de ají amarillo y cítricos, acompañado 
de camote y choclo frito.

FETAS DE PULPO A LA PARRILLA
Pulpo al grill bañado en salsa anticuchera
acompañado de choclo y puré de papas.

S/.48.00



CROCANTES Y FRITURAS

CHICHARRÓN DE PESCADO

S/.38.00
Trozos de tollo crujientes, 
acompañados de una sarsa criolla al 
estilo Lambora y chifles.

CHICHARRÓN DE MIXTO

S/.48.00
Trozos de tollo marinados en nuestra 
salsa especial, acompañado de una 
sarsa criolla al estilo Lambora y chifles.

JALEA MIXTA

S/.60.00

Pescado de escama de temporada 
bañado en nustra salsa secreta, 
acompañada con un sarsa criolla 
especial servida en bastones crocntes 
de yuca y chifle.

PESCADO CROCANTE

S/.48.00
Nuestra mejor selección de pesca del 
día, acompañado con bastones de 
yuca crocante y arroz achoclado.

MILANESA DE POLLO
S/.35.00Acompañado dos con guarnición a 

elegir

CHICHARRÓN DE CERDO

S/.30.00
Cerdo llevado a doble cocción con 
perfumes de hierba buena y limón 
acompañado con camote y sarsa criolla.

FRITO A LA CHICLAYANA

S/.30.00
Carne de cerdo tierno y frito a la 
perfección bañado en una salsa especial, 
acompañado con camote, yuca y sarsa 
criolla

TORTILLAS
S/.35.00

S/.42.00

DE RAYA

LANGORAYA

¡SON UN CLÁSICO!

CAUSA FERREÑAFANA

S/.60.00

Pescado de temporada curado a la sal 
llevado a un baño amarillo con un 
encebollado en cama de papa, 
acompañado con plátano hervido, yuca, 
camote, aceituna y huevo duro.

CABRITO A LA NORTEÑA

S/.48.00
Cabrito de leche marinado en un aderezo 
norteño, acompañado con frejol 
cremoso, arroz blanco y sarsa criolla.

CARNE SECA

S/.42.00
Filetes de res deshidratados, mediante el 
salado y secado, acompañado con yucas 
crocantes, chifles y sarsa criolla.

PELLEJO EN SARSA
S/.35.00Cuero de cerdo crocante acompañado 

con yucas, chifles y sarsa criolla.

PESCADO EN SARSA
S/.48.00

S/.60.00

Pesca del día

Pesca del lujo

TACU TACU

A LO POBRE

CON CABRITO A LA NORTEÑA

S/.48.00

S/.48.00

CON LOMO SALTADO
S/.48.00Mezcla de arroz y frejoles sazonados, 

montado con lomo saltado.

EN SALSA DE MARISCOS
S/.45.00Mezcla de arroz y frejoles sazonados 

montado con mariscos de estación.

Mezcla de arroz y frejoles sazonados 
montado con carne de res, huevo y plátano 
frito.

Mezcla de arroz y frejoles sazonados 
montado con un imponente cabrito a la 
norteña

PASTAS Y RISOTTOS

FETUCCINI

RISOTTO A LA HUANCAÍNA

RISOTTO AL PESTO

RISOTTO DE HONGOS

S/.48.00

S/.48.00

S/.48.00

S/.48.00AL PESTO (con lomo al grill)

S/.48.00A LA HUANCAÍNA (con lomo al grill)

S/.33.00A LA CARBONARA

S/.33.00A LO ALFREDO

Fusión peruana-italiana combinado con la 
suavidad del risotto bañado en salsa a la 
huancaína, acompañado de lomo fino al 
grill.

Arroz alborio cocido mezclado con salsa 
pesto hecha a base de albahaca, espinaca y 
almendras acompañado de lomo fino al 
grill.

Arroz alborio cremoso combinado con una 
selección fresca de champiñones, 
acompañado de lomo fino al grill.

SOPAS

CALDOS MARINOS

PARIHUELA

S/.70.00
Pesca del día en filete y frutos del mar 
bañados en nuestra salsa de mariscos, 
fondo de pescado y vegetales, acompañado 
con camote, arroz, limón y rocoto.

CHILCANO ESPIRITUOSO

S/.38.00
Fumet a base de concentrado de nuestra 
pesca del día y toppings acompañado de 
arroz blanco, limón y rocoto.

CHUPE DE PESCADO Y LANGOSTINOS

S/.60.00
Concentrado de pescado, filete de pesca 
del día y langostinos, bañado con aderezo 
criollo y leche, montado de un huevo frito

SUDADO

S/.50.00

S/.65.00

Pesca del día acompañado con camote, 
arroz, limon y rocoto.

Pesca de lujo acompañado con camote, 
arroz, limon y rocoto.

CRIOLLA

S/.28.00

Caldo concentrado con dados de lomo 
fino a base de aderezo criollo, papas y 
fideos al dente coronado con huevo y 
tostones.

MINUTA

S/.30.00

Caldo concentrado con dados de lomo 
fino a base de aderezo criollo, leche, 
huevos batidos, papas y fideos al 
dente

DIETA
S/.25.00Caldo a base de papa, zanahoria, apio 

y carnes magras (pollo).

SALTEADOS
SALTADO

CHAUFA

TALLARÍN SALTADO

S/.32.00

S/.45.00
S/.48.00

S/.48.00De lomo

De pollo

S/.45.00De mariscos

S/.42.00De cerdo oriental

S/.45.00De mariscos

De mariscos

De lomo

ESENCIA DEL PERÚ

ARROZ CON PATO

S/.58.00
Tradicional arroz a base de loche, culantro 
y chicha de jora, acompañado con chips de 
loche, vegetales y salsa criolla

ARROZ CON MARISCOS

S/.45.00Arroz cremoso bañado en una salsa de 
mariscos acompañado con salsa criolla.

ARROZ CON MARISCOS A 
LA NORTEÑA

S/.45.00
Arroz cremoso bañado en una salsa especial 
de la casa acompañado con chips de loche, 
toppings de ajíes y criolla picante.

PATO DE DOÑA JUANITA

S/.58.00Cama de frejol humeante acompañado 
de la suavidad de nuestro pato de la 
casa y arroz.

ARROZ CHOLO
S/.32.00Arroz con chancho y carne seca

CAUSAS

S/.40.00

FESTIVAL DE CAUSAS
Causitas acompañadas de pulpo anticuchero, 
langostinos al maracuyá y acevichada.

S/.45.00

DE PULPO ANTICUCHERO 
AL OLIVO
Base de papa y palta sesgada acompañado de 
pulpo en salsa anticuchera y crocantes de 
camote.

S/.35.00
ACEVICHADA
Base de papa y palta sesgada coronada con 
ceviche y chifles.

S/.38.00

CROCANTE
Una base de mix de papas cubierta con una 
capa crocante al panko, rellena de ceviche 
cremoso.

GUARNICIONES

ARROZ BLANCO

PAPAS FRITAS

PAPAS NATIVAS

PURÉ DE PAPAS

ENSALADA FRESCA

VERDURAS SALTEADAS

ARROZ ACHOCLADO

ARROZ ALVERJADO

(Porciones individuales)   S/.12.00



PARRILLAS

LOMO FINO

S/.60.00
Corte de 300 gr proveniente de la parte más 
tierna de la res, suave y jugosa, acompañado de  
dos guarniciones a elegir.

COSTILLAS BBQ

S/.42.00Corte clásico de cerdo, cocinado sobre las 
brasas en una parrilla, acompañado con papas 
fritas y ensalada.

CORAZÓN A LA PARRILLA
S/.38.00Anticuchos en base de choclo frito 

acompañados de rodajas de camote glaseado.

LENGUA A LA PARRILLA
S/.40.00Corte clásico dorado y juegoso, acompañado de 

ensalada y papas fritas.

UBRE A LA PARRILLA

S/.35.00
Corte clásico dorado y juegoso, acompañado de 
ensalada y papas fritas.

BIFE ANCHO
S/.80.00
S/.100.00

Corte de 400 gr

Corte de 500 gr

BIFE ANGOSTO
S/.80.00
S/.100.00

Corte de 400 gr

Corte de 500 gr

PICAÑA

S/.110.00
S/.95.00Corte de 400 gr

Corte de 500 gr

POLLO

S/.35.00
1/4 de pollo a la parrilla, ligeramente 
caramelizado acompañado de papas fritas y 
ensalada.

POSTRES DE LA CASA

CHEESECAKES

FRUTOS ROJOS

MARACUYÁ

S/.18.00

S/.18.00

BROWNIE CON HELADO S/.18.00

BUÑUELOS S/.18.00

COPA DE HELADO S/.15.00


