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Safety Information: GPS EBB_ EKW Food Contact
Materials

EN - English (English)
Safety Information

e These products are manufactured using food-safe materials and meet the necessary
EU safety standards.

e Always inspect the product before use. Do not use any product that appears damaged
or defective.

o Keep products out of the reach of young children to prevent potential injury or
choking hazards.

e For bakeware and silicone items, ensure they are cleaned thoroughly before each use.

e When using metallic items (e.g., cake rings, bread moulds), handle with care to avoid
sharp edges.

e Silicone and metal bakeware are designed to withstand specific temperature ranges.
Always check the product details for maximum temperature limits before use in an
oven.

o Be cautious with hot surfaces, as the items may retain heat for extended periods after
baking.

o Ensure proper storage to avoid deformation or damage to silicone products, especially
when storing under heavy items.

Usage Information

e Cake Drums & Cake Boards: Suitable for presenting cakes and pastries. Always
ensure stability before use to prevent tipping. Do not place in the oven.

e Cake Toppers: Intended for decoration only. Avoid contact with food when possible.
Ensure the product is clean before use.

e Baking Mats and Cooling Racks: These mats are oven-safe up to the maximum
specified temperature. Cooling racks should be used for cooling baked goods only and
not as cooking trays.

e Muffin and Cupcake Moulds: These silicone trays can be used in the oven. Do not
overfill. Use non-stick spray or flour to prevent sticking, especially with non-silicone
trays.

e Molds for Chocolates, Candies, and Icings: Ensure molds are clean and free of
residue before use. Do not exceed recommended temperature ranges.

e Cake Rings: These adjustable rings should be used for shaping cakes, but ensure they
are securely placed before adding batter to avoid spillage.

e Bread and Bundt Moulds: Silicone and metal bread moulds should be placed on a flat
surface while in use to prevent any accidental tipping.

e Cake Turntables: Suitable for decorating cakes. Ensure stability on the surface before
rotating the cake.
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e Lollipop Molds and Izomalt Molds: Ensure molds are cleaned properly after each use.
Do not expose molds to high heat.

Warning Labels

e Keep out of reach of children. o

« Hot surface — Use caution. ¢}

e Do not use if damaged. X

e Suitable for oven use (check temperature limits). O
o Do not place in dishwasher. O

o Clean before use. v

e Do not overfill or overheat.
« Avoid direct contact with food in decoration items. || X

o Do not use sharp objects on the surface. X

e Only use for intended purpose (e.g., for decoration or shaping). Q

We reserve the right to make changes to the text, design, and technical data of the product
without notice. This document is created in compliance with the EU General Product Safety
Regulation (GPSR) and ensures that the products listed meet all necessary safety and
traceability requirements as mandated under EU law.

ES - Espaiiol (Spanish)
Informacion de seguridad

o Estos productos estan fabricados con materiales aptos para alimentos y cumplen con
las normativas de seguridad de la UE.

o Inspeccione siempre el producto antes de usarlo. No utilice ninglin producto que
parezca dafiado o defectuoso.

e Mantenga los productos fuera del alcance de los nifios pequefios para evitar posibles
lesiones o peligros de asfixia.

o Para utensilios de reposteria y articulos de silicona, asegtrese de limpiarlos a fondo
antes de cada uso.

e Al usar articulos metélicos (por ejemplo, anillos para pasteles, moldes para pan),
maneje con cuidado para evitar bordes afilados.

o Los utensilios de reposteria de silicona y metal estan disefiados para soportar rangos
de temperatura especificos. Siempre verifique los detalles del producto para conocer
los limites méximos de temperatura antes de usarlo en el horno.

o Tenga precaucion con las superficies calientes, ya que los articulos pueden retener el
calor durante un periodo prolongado despué¢s de hornear.

e Asegurese de almacenar correctamente para evitar la deformacion o dafio de los
productos de silicona, especialmente al almacenarlos bajo objetos pesados.

Informacion de uso
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e Drums para pasteles y bases para pasteles: Son adecuados para presentar pasteles y
pasteles. Asegurese siempre de que estén estables antes de usarlos para evitar que se
vuelquen. No coloque en el horno.

e Adornos para pasteles: Son solo para decoracion. Evite el contacto con los alimentos
siempre que sea posible. Asegurese de que el producto esté limpio antes de usarlo.

o Alfombrillas para hornear y rejillas para enfriar: Estas alfombrillas son aptas para el
horno hasta la temperatura méxima especificada. Las rejillas para enfriar deben usarse
solo para enfriar productos horneados y no como bandejas para cocinar.

e Moldes para muffins y cupcakes: Estos moldes de silicona se pueden usar en el horno.
No sobrellenarlos. Use aerosol antiadherente o harina para evitar que se pegue,
especialmente con moldes no de silicona.

e Moldes para chocolates, caramelos y glaseados: Asegurese de que los moldes estén
limpios y libres de residuos antes de usarlos. No exceda los rangos de temperatura
recomendados.

e Anillos para pasteles: Estos anillos ajustables deben usarse para dar forma a los
pasteles, pero asegurese de que estén colocados de manera segura antes de agregar la
masa para evitar derrames.

e Moldes para pan y Bundt: Los moldes de silicona y metal deben colocarse sobre una
superficie plana mientras se usan para evitar vuelcos accidentales.

e Tornamesas para pasteles: Son adecuadas para decorar pasteles. Asegurese de que
estén estables sobre la superficie antes de girar el pastel.

e Moldes para piruletas y moldes para izomalt: Asegurese de limpiar los moldes
adecuadamente después de cada uso. No exponga los moldes a altas temperaturas.

Etiquetas de advertencia

o Mantener fuera del alcance de los nifios. ©

o Superficie caliente — Tenga cuidado. O

o No usar si estd dafiado. X

e Apto para uso en horno (verifique los limites de temperatura). O

o No colocar en el lavavajillas. O

o Limpiar antes de usar.

e No sobrellenar ni sobrecalentar. !

« Evitar el contacto directo con los alimentos en articulos decorativos. || X
o No utilizar objetos afilados sobre la superficie. X

e Solo usar para el propdsito previsto (por ejemplo, para decoracion o modelado).
Q

Nos reservamos el derecho de realizar cambios en el texto, disefio y datos técnicos del
producto sin previo aviso. Este documento ha sido creado de acuerdo con el Reglamento
General de Seguridad de Productos de la UE (GPSR) y garantiza que los productos
enumerados cumplen con todos los requisitos de seguridad y trazabilidad establecidos por la
legislacion de la UE.

FR - Francais (French)

Informations de sécurité
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e Ces produits sont fabriqués a partir de matériaux sirs pour les aliments et respectent
les normes de sécurité de I'UE.

o Inspectez toujours le produit avant de 'utiliser. N'utilisez aucun produit qui semble
endommagé ou défectueux.

e Gardez les produits hors de portée des jeunes enfants pour éviter les risques de
blessures ou d'étouffement.

o Pour les ustensiles de cuisson et les articles en silicone, assurez-vous de bien les
nettoyer avant chaque utilisation.

e Lors de l'utilisation d'articles métalliques (par exemple, anneaux a gateau, moules a
pain), manipulez-les avec précaution pour éviter les bords tranchants.

o Les ustensiles de cuisson en silicone et en métal sont congus pour résister a des plages
de température spécifiques. Vérifiez toujours les détails du produit pour connaitre la
température maximale autorisée avant de les utiliser dans un four.

e Soyez prudent avec les surfaces chaudes, car les articles peuvent retenir la chaleur
pendant un certain temps apres la cuisson.

e Assurez-vous de stocker correctement pour éviter toute déformation ou dommage aux
produits en silicone, surtout lorsqu'ils sont stockés sous des objets lourds.

Informations d'utilisation

e Plaques a gdteau et planches a gateau: Conviennent pour présenter des gateaux et des
patisseries. Assurez-vous toujours qu'elles sont stables avant de les utiliser pour éviter
tout basculement. Ne pas mettre au four.

e Décorations pour gdteaux: Destinées uniquement a la décoration. Evitez le contact
avec les aliments lorsque cela est possible. Assurez-vous que le produit est propre
avant utilisation.

e Tapis de cuisson et grilles de refroidissement: Ces tapis sont adaptés a une utilisation
au four jusqu'a la température maximale spécifiée. Les grilles de refroidissement
doivent étre utilisées uniquement pour refroidir les produits de boulangerie et non
comme plateaux de cuisson.

e Moules a muffins et a cupcakes: Ces moules en silicone peuvent étre utilisés au four.
Ne pas trop remplir. Utilisez un spray antiadhésif ou de la farine pour éviter que ¢a
colle, surtout avec des moules non en silicone.

e Moules pour chocolats, bonbons et glacages: Assurez-vous que les moules sont
propres et exempts de résidus avant de les utiliser. Ne dépassez pas les plages de
température recommandées.

e Anneaux a gateau: Ces anneaux ajustables doivent étre utilisés pour former des
gateaux, mais assurez-vous qu'ils sont correctement placés avant d'ajouter la pate pour
éviter tout déversement.

e Moules a pain et Bundt: Les moules en silicone et en métal doivent étre placés sur une
surface plane pendant 1'utilisation pour éviter tout basculement accidentel.

e Tourne-disques a gdteau: Convient pour décorer les gateaux. Assurez-vous qu'il est
stable sur la surface avant de faire tourner le gateau.

e Moules a sucettes et moules a Izomalt: Assurez-vous de bien nettoyer les moules
aprés chaque utilisation. Ne les exposez pas a des températures €levées.

Etiquettes d'avertissement

o Tenir hors de portée des enfants. ©
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e Surface chaude — Soyez prudent. 4]

o Ne pas utiliser si endommagé.

o Convient pour une utilisation au four (vérifiez les limites de
température).

o Ne pas mettre au lave-vaisselle. O«

o Nettoyez avant utilisation. «

o Ne pas trop remplir ni surchauffer.

« Evitez tout contact direct avec la nourriture dans les articles décoratifs. || X

o Ne pas utiliser d'objets tranchants sur la surface. WX

o Utiliser uniquement a des fins prévues (par exemple pour la décoration ou la
mise en forme). 0

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications au texte, au design et aux données
techniques du produit sans préavis. Ce document a été rédigé conformément au Reglement
général sur la sécurité des produits de I'UE (GPSR) et garantit que les produits énumérés
répondent a toutes les exigences de sécurité et de tragabilité imposées par la 1égislation de
I'UE.

DE - Deutsch (German)
Sicherheitsinformationen

e Diese Produkte sind aus lebensmittelsicheren Materialien gefertigt und entsprechen
den erforderlichen EU-Sicherheitsstandards.

 Uberpriifen Sie das Produkt immer vor der Verwendung. Verwenden Sie keine
Produkte, die beschéddigt oder defekt erscheinen.

e Halten Sie Produkte von kleinen Kindern fern, um mogliche Verletzungen oder
Erstickungsgefahren zu vermeiden.

o Reinigen Sie Backwaren und Silikonartikel vor jeder Verwendung griindlich.

e Beim Umgang mit Metallwaren (z. B. Tortenringen, Brotformen) vorsichtig sein, um
scharfe Kanten zu vermeiden.

e Backformen aus Silikon und Metall sind fiir bestimmte Temperaturbereiche ausgelegt.
Uberpriifen Sie vor der Verwendung im Ofen die maximalen Temperaturangaben des
Produkts.

e Seien Sie vorsichtig mit heilen Oberflidchen, da die Artikel nach dem Backen lédngere
Zeit Warme speichern konnen.

o Stellen Sie sicher, dass Silikonprodukte korrekt gelagert werden, um Verformungen
oder Schédden zu vermeiden, insbesondere wenn sie unter schweren Gegenstinden
aufbewahrt werden.

Verwendungsinformationen
e Kuchendrum und Kuchenboden: Geeignet zum Prisentieren von Kuchen und Gebéck.

Stellen Sie immer sicher, dass sie stabil sind, um ein Umkippen zu verhindern. Nicht
im Ofen verwenden.
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e Kuchendekorationen: Nur zur Dekoration gedacht. Vermeiden Sie nach Moglichkeit
den Kontakt mit Lebensmitteln. Stellen Sie sicher, dass das Produkt vor der
Verwendung sauber ist.

e Backmatten und Kiihlgitter: Diese Matten sind bis zur maximal angegebenen
Temperatur ofenfest. Kiihlgitter sollten nur zum Abkiihlen von Backwaren verwendet
werden und nicht als Backbleche.

e Muffin- und Cupcake-Formen: Diese Silikonformen konnen im Ofen verwendet
werden. Fiillen Sie sie nicht zu voll. Verwenden Sie Antihaftspray oder Mehl, um ein
Festkleben zu verhindern, insbesondere bei Formen ohne Silikon.

e Formen fiir Schokolade, Bonbons und Glasuren: Stellen Sie sicher, dass die Formen
vor der Verwendung sauber und frei von Riickstéinden sind. Uberschreiten Sie nicht
die empfohlenen Temperaturbereiche.

o Tortenringe: Diese verstellbaren Ringe sollten zum Formen von Torten verwendet
werden. Achten Sie darauf, dass sie vor dem Hinzufiigen des Teigs sicher platziert
sind, um ein Verschiitten zu vermeiden.

e Brot- und Bundtformen: Silikon- und Metallformen sollten auf einer flachen Flache
verwendet werden, um ein versehentliches Umkippen zu vermeiden.

e Drehstdnder fiir Torten: Geeignet fiir die Dekoration von Torten. Stellen Sie sicher,
dass der Stander auf der Oberflache stabil ist, bevor Sie die Torte drehen.

o Lutscherformen und Izomalt-Formen: Reinigen Sie die Formen nach jeder
Verwendung griindlich. Setzen Sie die Formen keiner hohen Temperatur aus.

Warnhinweise

« AuBer Reichweite von Kindern aufbewahren. © @

o HeiBle Oberfliiche — Vorsicht. %

e Nicht verwenden, wenn beschédigt. X

o Fiir den Ofen geeignet (priifen Sie die Temperaturgrenzen). O

o Nicht im Geschirrspiiler reinigen. O«

e Vor der Verwendung reinigen. «

o Nicht iiberfiillen oder iiberhitzen. !

. Yermeiden Sie den direkten Kontakt mit Lebensmitteln bei Dekorationsartikeln.

|

e Verwenden Sie keine scharfen Gegenstinde auf der Oberfliche. X

e Nur fiir den vorgesehenen Zweck verwenden (z. B. zur Dekoration oder
Formgebung). gl

Wir behalten uns das Recht vor, Text, Design und technische Daten des Produkts ohne
vorherige Ankiindigung zu édndern. Dieses Dokument wurde gemif der EU-Verordnung iiber
die allgemeine Produktsicherheit (GPSR) erstellt und stellt sicher, dass die aufgefiihrten
Produkte alle erforderlichen Sicherheits- und Riickverfolgbarkeitsanforderungen geméaf3 den
EU-Vorschriften erfiillen.

IT - Italiano (Italian)

Informazioni di sicurezza
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e Questi prodotti sono realizzati con materiali sicuri per gli alimenti e rispettano gli
standard di sicurezza dell'UE.

o Controlla sempre il prodotto prima dell'uso. Non utilizzare prodotti che appaiono
danneggiati o difettosi.

e Tieni i prodotti fuori dalla portata dei bambini per prevenire potenziali pericoli di
lesioni o soffocamento.

e Pulisci accuratamente i prodotti in silicone e da forno prima di ogni utilizzo.

e Quando usi articoli in metallo (ad esempio, anelli per torta, stampi per pane),
maneggia con cura per evitare bordi taglienti.

e @li articoli da forno in silicone e metallo sono progettati per resistere a specifici
intervalli di temperatura. Controlla sempre i dettagli del prodotto per conoscere i
limiti di temperatura massimi prima dell'uso in forno.

» Fai attenzione alle superfici calde, poiché gli articoli potrebbero trattenere calore per
periodi prolungati dopo la cottura.

e Assicurati di conservare correttamente i1 prodotti in silicone per evitare deformazioni o
danni, soprattutto quando sono riposti sotto oggetti pesanti.

Informazioni sull'uso

e Piani per torte e basi per torte: Adatti per presentare torte e pasticcini. Assicurati
sempre che siano stabili prima dell'uso per evitare ribaltamenti. Non inserire in forno.

e Decorazioni per torte: Destinate solo alla decorazione. Evita il contatto con il cibo
quando possibile. Assicurati che il prodotto sia pulito prima dell'uso.

e Tappetini da forno e griglie di raffreddamento: Questi tappetini sono sicuri per il
forno fino alla temperatura massima specificata. Le griglie di raffreddamento
dovrebbero essere utilizzate solo per raffreddare i prodotti da forno e non come vassoi
da cottura.

e Stampi per muffin e cupcake: Questi stampi in silicone possono essere utilizzati in
forno. Non riempirli eccessivamente. Usa uno spray antiaderente o della farina per
evitare che si attacchino, specialmente con stampi non in silicone.

e Stampi per cioccolato, caramelle e glasse: Assicurati che gli stampi siano puliti e
privi di residui prima dell'uso. Non superare le temperature raccomandate.

e Anelli per torte: Questi anelli regolabili devono essere utilizzati per modellare le torte.
Assicurati che siano ben posizionati prima di aggiungere I'impasto per evitare
fuoriuscite.

e Stampi per pane e Bundt: Gli stampi in silicone e metallo devono essere posizionati su
una superficie piana durante 1'uso per evitare ribaltamenti accidentali.

e Giradischi per torte: Adatti per decorare torte. Assicurati che sia stabile sulla
superficie prima di girare la torta.

o Stampi per lecca-lecca e stampi per Izomalt: Assicurati di pulire bene gli stampi dopo
ogni utilizzo. Non esporre gli stampi a temperature elevate.

Etichette di avviso

o Tenere fuori dalla portata dei bambini. N

o Superficie calda — Fare attenzione. &

e Non utilizzare se danneggiato. X

o Adatto per l'uso in forno (controlla i limiti di temperatura). O
e Non mettere in lavastoviglie. O«
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Pulire prima dell'uso. «*

Non riempire eccessivamente o surriscaldare. !

Evitare il contatto diretto con il cibo negli articoli decorativi. i1 X
Non utilizzare oggetti appuntiti sulla superficie. X

Utilizzare solo per scopi previsti (ad esempio, per la decorazione o la
modellatura). ‘@

Ci riserviamo il diritto di apportare modifiche al testo, al design e ai dati tecnici del prodotto
senza preavviso. Questo documento ¢ stato redatto in conformita con il Regolamento
Generale sulla Sicurezza dei Prodotti dell'UE (GPSR) e garantisce che i prodotti elencati
soddisfino tutti i requisiti di sicurezza e tracciabilita previsti dalla legislazione dell'UE.

NL - Nederlands (Dutch)

Veiligheidsinformatie

Deze producten zijn vervaardigd van voedselveilige materialen en voldoen aan de
vereiste EU-veiligheidsnormen.

Controleer altijd het product voor gebruik. Gebruik geen producten die beschadigd of
defect lijken.

Houd de producten buiten het bereik van jonge kinderen om mogelijke verwondingen
of verstikkingsgevaar te voorkomen.

Maak producten van silicone en bakaccessoires altijd grondig schoon voor elk
gebruik.

Wees voorzichtig bij het hanteren van metalen artikelen (bijvoorbeeld taartvormen,
broodvormen) om scherpe randen te vermijden.

Silicone en metalen bakaccessoires zijn ontworpen om specifieke
temperatuurintervallen te weerstaan. Controleer altijd de productinformatie om de
maximale temperatuurgrenzen voor gebruik in de oven te kennen.

Wees voorzichtig met hete oppervlakken, aangezien de artikelen na het bakken enige
tijd warmte kunnen vasthouden.

Zorg ervoor dat silicone producten correct worden opgeslagen om vervorming of
schade te voorkomen, vooral wanneer ze onder zware voorwerpen worden
opgeborgen.

Gebruiksinformatie

Taartdrums en taartbodems: Geschikt voor het presenteren van taarten en gebak. Zorg
ervoor dat ze altijd stabiel staan voordat je ze gebruikt om kantelen te voorkomen.
Niet in de oven plaatsen.

Taartdecoraties: Alleen voor decoratie. Vermijd contact met voedsel waar mogelijk.
Zorg ervoor dat het product schoon is voordat je het gebruikt.

Bakmatten en koelrekken: Deze matten zijn ovenbestendig tot de maximaal
opgegeven temperatuur. Koelrekken mogen alleen gebruikt worden voor het afkoelen
van gebak, niet als bakplaten.
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e Muffin- en cupcakevormen: Deze silicone vormen kunnen in de oven worden
gebruikt. Vul ze niet te vol. Gebruik anti-aanbak spray of bloem om plakken te
voorkomen, vooral bij niet-silicone vormen.

e Mallen voor chocolade, snoepjes en glazuur: Zorg ervoor dat de mallen schoon en vrij
van resten zijn voor gebruik. Overschrijd de aanbevolen temperatuurgrenzen niet.

e Taartringen: Deze verstelbare ringen moeten worden gebruikt om taarten te vormen.
Zorg ervoor dat ze goed zijn geplaatst voordat je beslag toevoegt om morsen te
voorkomen.

e Brood- en Bundtvormen: Silicone en metalen broodvormen moeten op een vlak
oppervlak worden geplaatst tijdens gebruik om omvallen te voorkomen.

o Taartdraaitafels: Geschikt voor het decoreren van taarten. Zorg ervoor dat deze
stabiel op het oppervlak staat voordat je de taart draait.

e Lolliemallen en Izomalt-mallen: Zorg ervoor dat je de mallen goed reinigt na elk
gebruik. Zet de mallen niet bloot aan hoge temperaturen.

Waarschuwingslabels

o Buiten bereik van kinderen houden. ©

o Heet oppervlak — Wees voorzichtig. &

o Niet gebruiken als het beschadigd is. X

e Geschikt voor ovengebruik (controleer temperatuurgrenzen). O

e Niet in de vaatwasser plaatsen. O«

o Reinig voor gebruik. «

o Niet te vol of te heet vullen.

« Vermijd direct contact met voedsel bij decoratie-items. | X

e Geen scherpe voorwerpen op het oppervlak gebruiken. X

e Alleen voor het beoogde doel gebruiken (bijvoorbeeld voor decoratie of
vormgeving). Q

We behouden ons het recht voor om tekst, ontwerp en technische gegevens van het product
zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen. Dit document is opgesteld in
overeenstemming met de EU Algemene Verordening Productveiligheid (GPSR) en zorgt
ervoor dat de vermelde producten voldoen aan alle vereiste veiligheids- en
traceerbaarheidsvereisten volgens de EU-wetgeving.

PT - Portugués (Portuguese)
Informacoes de seguranca

o Estes produtos sdo fabricados com materiais seguros para alimentos e atendem aos
requisitos de seguranca da UE.

e Verifique sempre o produto antes de usar. Nao use produtos que parecam danificados
ou defeituosos.

e Mantenha os produtos fora do alcance de criangas pequenas para evitar possiveis
lesdes ou riscos de asfixia.

o Limpe os produtos de silicone e utensilios de confeitaria cuidadosamente antes de
cada uso.
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e Ao manusear itens metalicos (como anéis para bolos, formas para paes), tenha
cuidado para evitar bordas afiadas.

o Utensilios de silicone e metal sdo projetados para suportar faixas especificas de
temperatura. Verifique sempre os detalhes do produto para conhecer os limites de
temperatura antes de usa-los no forno.

e Tenha cuidado com superficies quentes, pois os itens podem reter calor por longos
periodos ap6s o uso no forno.

o Certifique-se de armazenar corretamente os produtos de silicone para evitar
deformagao ou danos, especialmente quando armazenados sob itens pesados.

Informacgdes de uso

e Drums para bolos e bases para bolos: Adequados para apresentacdo de bolos e doces.
Certifique-se sempre de que estdo estaveis antes de usa-los para evitar tombamentos.
Nao coloque no forno.

e Decoragoes para bolos: Destinados apenas a decoracdo. Evite o contato com
alimentos sempre que possivel. Certifique-se de que o produto est4 limpo antes de
usar.

o Tapetes de silicone e grelhas de resfriamento: Estes tapetes sdo seguros para forno até
a temperatura maxima especificada. As grelhas de resfriamento devem ser usadas
apenas para resfriar produtos assados, e ndo como bandejas de cozimento.

e Formas de muffin e cupcake: Essas formas de silicone podem ser usadas no forno.
Nao as encha demais. Use spray antiaderente ou farinha para evitar que grudem,
especialmente com formas nao de silicone.

e Formas para chocolates, doces e coberturas: Certifique-se de que as formas estao
limpas e livres de residuos antes de usar. Nao ultrapasse os limites de temperatura
recomendados.

e Anéis para bolos: Estes anéis ajustaveis devem ser usados para modelar bolos.
Certifique-se de que estdo bem posicionados antes de adicionar a massa para evitar
derramamentos.

e Formas para pdes e Bundt: As formas de silicone e metal devem ser colocadas em
uma superficie plana enquanto usadas para evitar tombamentos acidentais.

e Giradores de bolo: Adequados para decorar bolos. Certifique-se de que o girador esta
estavel antes de girar o bolo.

e Formas para pirulitos e formas para Izomalt: Certifique-se de limpar bem as formas
apos cada uso. Nao exponha as formas a altas temperaturas.

Etiquetas de adverténcia

o Mantenha fora do alcance das criancas. )

o Superficie quente — Cuidado. 4]

« Nio use se danificado. X

e Apto para uso em forno (verifique os limites de temperatura). O
o Naio coloque na maquina de lavar louga. O¢

o Limpe antes de usar. v

o Naio encha ou aqueca excessivamente.
o Evite contato direto com alimentos em artigos de decoracio. il
o Naio use objetos afiados sobre a superficie. WX

10
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o Use apenas para o proposito pretendido (por exemplo, para decoracio ou
modelagem). @

Reservamo-nos o direito de fazer alteragdes no texto, no design e nos dados técnicos do
produto sem aviso prévio. Este documento foi criado em conformidade com o Regulamento
Geral de Seguranca de Produtos da UE (GPSR) e garante que os produtos listados atendem a
todos os requisitos de seguranga e rastreabilidade exigidos pela legislacao da UE.

SV - Svenska (Swedish)
Siakerhetsinformation

e Dessa produkter ir tillverkade av livsmedelssidkra material och uppfyller EU:s
sakerhetsstandarder.

o Kontrollera alltid produkten fore anvéindning. Anvind inte produkter som verkar vara
skadade eller defekta.

o Forvara produkterna utom rackhdll for smé barn for att undvika potentiella skador
eller kvdvningsrisker.

e Rengor silikonprodukter och bakredskap noggrant fore varje anviandning.

e Nar du hanterar metallféremal (t.ex. tirtringar, brodformar), var forsiktig for att
undvika vassa kanter.

o Silikon- och metallbakredskap &r designade for att klara specifika temperaturintervall.
Kontrollera alltid produktinformationen for att kénna till maximala temperaturgrénser
innan anvéndning i ugn.

e Var forsiktig med heta ytor eftersom artiklarna kan behélla virme under en léngre tid
efter bakning.

o Se till att forvara silikonprodukter pa ritt sitt for att forhindra deformation eller
skador, sérskilt nar de forvaras under tunga foremal.

Anvandarinformation

o Tartdrums och tartbottens: Lampliga for att presentera tartor och bakverk. Se till att
de alltid stér stabilt innan anvéndning for att forhindra att de vélter. Anvénd inte i
ugnen.

e Tartsmycken: Endast for dekoration. Undvik kontakt med mat om mdjligt. Se till att
produkten &r ren fore anvandning.

e Bakmattor och kylgaller: Dessa mattor ar ugnssdkra till den maximala angivna
temperaturen. Kylgaller bor endast anvindas for att kyla av bakverk och inte som
bakplétar.

e Muffin- och cupcakeformar: Dessa silikonformar kan anvidndas i ugnen. Fyll dem inte
for mycket. Anvind bakningsspray eller mjol for att forhindra att de fastnar, sérskilt
om formen inte &r i silikon.

e Formar for choklad, godis och glasyr: Se till att formarna ar rena och fria fran rester
innan anvindning. Overskrid inte de rekommenderade temperaturgriinserna.

e Tartringar: Dessa justerbara ringar bor anvindas for att forma tartor. Se till att de &r
ordentligt placerade innan du tillsétter smet {or att forhindra spill.

e Bréd- och Bundtformar: Silikon- och metallformar bdr anvidndas pa en plan yta for att
forhindra att de vilter.
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o Tartdrommar: Lampliga for att dekorera tartor. Se till att snurran &r stabil pd ytan
innan du snurrar tartan.

e Slickepotts och Izomaltformar: Se till att rengora formarna ordentligt efter varje
anvindning. Utsitt inte formarna for hdga temperaturer.

Varningsetiketter
o Forvara utom rickhall for barn. ©
o Heta ytor — Var forsiktig. &
« Anviind inte om den ir skadad. X

o Ugnssiker (kontrollera temperaturgrinser). O
o Ej diskmaskinssiker. O«
o Rengor fore anvindning.
« Fyll inte for mycket eller 6verhetta. !
e Undvik direkt kontakt med mat vid dekorationselement. il X
X3 . .o o o \
e Anvind inga vassa foremal pa ytan. X
« Anvind endast for avsett indamal (t.ex. for dekoration eller formning). 1@

Vi forbehéller oss rétten att dndra text, design och tekniska uppgifter om produkten utan
foregdende meddelande. Detta dokument har skapats i enlighet med EU:s allménna produkt
sakerhetsforordning (GPSR) och sikerstiller att de listade produkterna uppfyller alla
sakerhets- och sparbarhetskrav enligt EU-lagstiftning.

NO - Norsk (Norwegian)
Sikkerhetsinformasjon

o Disse produktene er laget av mattrygge materialer og oppfyller EU sine

sikkerhetsstandarder.

o Kontroller alltid produktet for bruk. Bruk ikke produkter som virker skadde eller
defekte.

e Hold produktene utenfor barns rekkevidde for 4 unngé mulige skader eller
kvelningsfare.

e Rengjer silikonprodukter og bakeutstyr grundig fer hver bruk.

e Ver forsiktig ndr du handterer metallgjenstander (f.eks. kakeformer, bradformer) for
a unngé skarpe kanter.

o Silikon- og metallbakerykker er designet for & tale spesifikke temperaturintervall.
Sjekk alltid produktinformasjonen for & kjenne til de maksimale temperaturgrensene
for bruk 1 ovnen.

e Ver forsiktig med varme overflater, da produktene kan holde pd varmen i lang tid
etter bruk.

e Serg for at silikonproduktene oppbevares riktig for & unnga deformering eller skade,
spesielt nir de oppbevares under tunge gjenstander.

Bruksinformasjon
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o Kakedrums og kakebunner: Egnet for & presentere kaker og bakverk. Serg alltid for at
de star stabilt for bruk for & unnga velting. Ikke bruk i ovnen.

e Kakedekorasjoner: Kun til dekorasjon. Unnga kontakt med mat der det er mulig. Serg
for at produktet er rent for bruk.

e Bakingmatter og kjolekurver: Disse mattene er trygge for bruk i ovnen til den
maksimale angitte temperaturen. Kjolekurver skal bare brukes til & kjole ned bakverk,
ikke som bakeplater.

e Muffin- og cupcakeformer: Disse silikonformene kan brukes i ovnen. Ikke fyll dem
for mye. Bruk bake-spray eller mel for & forhindre at de setter seg fast, spesielt med
former som ikke er i silikon.

e Formene for sjokolade, godteri og glasur: Serg for at formene er rene og fri for rester
for bruk. Ikke overskrid de anbefalte temperaturgrensene.

o Kakeringer: Disse justerbare ringene skal brukes til & forme kaker. Serg for at de er
plassert riktig for du legger til reren for 4 unnga sel.

e Brad- og Bundtformer: Silikon- og metallformer skal plasseres pé en flat overflate
under bruk for & hindre at de velter.

o Kake-snurrer: Egnet for & dekorere kaker. Serg for at snurreren star stabilt pa
overflaten for du snurrer kaken.

e Lolliformer og Izomalt-former: Serg for a rense formene ordentlig etter hver bruk.
Ikke utsett formene for heye temperaturer.

Advarselsmerker

« Holdes utenfor barns rekkevidde. ©

e Varm overflate — Ver forsiktig. ¢

o Ikke bruk om det er skadet. X

o Egnet for bruk i ovn (sjekk temperaturgrenser). O
o Ikke oppvaskmaskin-sikker. O«

o Rengjor for bruk. «

o Ikke fyll for mye eller overopphet.
e Unngi direkte kontakt med mat i dekorasjonsartikler. 1P, ¢

e Bruk ikke skarpe gjenstander pa overflaten. X

e Brukes kun til tiltenkt formal (f.eks. til dekorasjon eller forming). ol

Vi forbeholder oss retten til 4 endre tekst, design og tekniske opplysninger om produktet uten
forvarsel. Dette dokumentet er laget i samsvar med EU’s Generelle
Produktsikkerhetsforskrift (GPSR), og serger for at de oppferte produktene oppfyller alle
kravene for sikkerhet og sporbarhet i henhold til EU-lovgivning.

DA - Dansk (Danish)
Sikkerhedsinformation
o Disse produkter er lavet af fedevare-sikre materialer og overholder EU's
sikkerhedsstandarder.

o Tjek altid produktet for brug. Brug ikke produkter, der virker beskadigede eller
defekte.
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e Opbevar produkterne uden for berns rekkevidde for at forhindre skader eller
kvelningsfare.

o Rengoer silikonprodukter og bagetilbehor grundigt for hver brug.

e Ver forsigtig, ndr du handterer metalgenstande (f.eks. kageforme, bredforme), da de
kan have skarpe kanter.

o Silikon- og metalbagetilbeher er designet til at modsta specifikke
temperaturintervaller. Tjek altid produktinformation for at kende de maksimale
temperaturgranser, for du bruger dem i ovnen.

e Ver forsigtig med varme overflader, da produkterne kan holde pd varmen i lang tid
efter brug.

e Sorg for at opbevare silikonprodukter korrekt for at forhindre deformering eller
skader, iser nér de opbevares under tunge genstande.

Brugsinformation

e Kagedrums og kagebunde: Egnet til at preesentere kager og bagvark. Serg altid for, at
de stér stabilt, for de bruges, for at undgé, at de vaelter. Brug ikke i ovnen.

e Kagedekorationer: Kun til dekoration. Undga kontakt med mad, hvor det er muligt.
Serg for, at produktet er rent, for du bruger det.

e Bagematter og koleriste: Disse matter er sikre at bruge i ovnen op til den angivne
maksimale temperatur. Kolerister skal kun bruges til at keole bagverk og ikke som
bageplader.

e Muffin- og cupcakeforme: Disse silikonforme kan bruges i ovnen. Fyld dem ikke for
meget. Brug bag-spray eller mel for at forhindre, at de satter sig fast, iseer med forme,
der ikke er 1 silikon.

e Forme til chokolade, slik og glasur: Serg for, at formene er rene og fri for rester, for
du bruger dem. Overskrid ikke de anbefalede temperaturgrenser.

e Kageringe: Disse justerbare ringe bar bruges til at forme kager. Serg for, at de er
korrekt placeret, for du tilfgjer dejen for at undgé spild.

e Brod- og Bundtforme: Silikon- og metalforme ber placeres pé en flad overflade under
brug for at forhindre, at de valter.

o Kagesnurrere: Egnet til at dekorere kager. Serg for, at snurreren star stabilt pa
overfladen, for du drejer kagen.

o Slikkepindeforme og Izomaltforme: Serg for at rengere formene grundigt efter hver
brug. Udset ikke formene for hgje temperaturer.

Advarselsmaerkater
o Opbevares utilgaengeligt for bern. O
« Varm overflade — Vzr forsigtig. ¥

o Brug ikke, hvis det er beskadiget. X

o Egnet til ovnbrug (tjek temperaturgraenser). O

o Ikke opvaskemaskine-sikker. O«

o Rengor for brug.

o Fyld ikke for meget eller overophed. !

o Undgi direkte kontakt med mad i dekorationsartikler. il X

e Brug ikke skarpe genstande pa overfladen. X

e Kun til det tiltaenkte formal (f.eks. til dekoration eller formning). ©
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Vi forbeholder os ret til at &endre tekst, design og tekniske oplysninger om produktet uden
varsel. Dette dokument er udarbejdet i overensstemmelse med EU’s Generelle
Produktsikkerhedsforskrift (GPSR) og sikrer, at de listede produkter overholder alle de
nedvendige sikkerheds- og sporbarhedskrav i henhold til EU-lovgivningen.

FI - Suomi (Finnish)
Turvallisuustiedot

o Namad tuotteet on valmistettu elintarviketurvallisista materiaaleista, ja ne tayttavat
EU:n turvallisuusstandardit.

o Tarkista tuote aina ennen kilyttdd. Ali kiyti tuotteita, jotka vaikuttavat
vahingoittuneilta tai viallisilta.

« Pidi tuotteet poissa lasten ulottuvilta, jotta viltetd&in mahdolliset vammat tai
tukehtumisvaarat.

o Puhdista silikonituotteet ja leivontatarvikkeet huolellisesti ennen jokaista kayttoa.

e Ole varovainen kisitellessdsi metallisia esineitéd (esim. kakkuvuokia, leipdvuokia),
silld niissé voi olla terdvid reunoja.

o Silikonista ja metallista valmistetut leivontatarvikkeet on suunniteltu kestimaan
tiettyjd lampotila-alueita. Tarkista aina tuotetiedot, jotta tieddt enimmaisldmpdotila-
alueet ennen uunissa kayttoa.

e Ole varovainen kuumien pintojen kanssa, silld tuotteet voivat pitdéd lampoa pitkdin
kayton jilkeen.

e Varmista, ettd silikonituotteet séilytetdén oikein, jotta ne eivit muotoudu tai
vaurioidu, erityisesti kun niitd sdilytetddn painavien esineiden alla.

Kiyttotiedot

e Kakunkannet ja kakun pohjat: Sopivat kakkujen ja leivonnaisten esillepanoon.
Varmista aina, etti ne seisovat vakaasti ennen kiyttdd, jotta viltetisin kaatuminen. Al
kdytd uunissa.

o Kakunkoristeet: Vain koristeluun. Viltd kosketusta ruokaan, jos mahdollista.
Varmista, ettd tuote on puhdas ennen kayttoa.

e Leivontamatot ja jddhdytyskorit: Ndma matot ovat uunikayttoon turvallisia
enimmadisldmpdtilaan asti. Jadhdytyskorit tulisi kdyttdd vain leivonnaisten
jaahdyttdmiseen, ei paistamiseen.

o Muffinssi- ja cupkakemuotit: Nimi silikonimuotit voivat olla uunissa. Ali tiytd niitid
litkaa. Kéytd paistamissuihketta tai jauhoa estddksesi tarttumisen, erityisesti
silikonittomilla muoteilla.

o Suklaa-, makeis- ja kuorrutusmuotit: Varmista, ettd muotit ovat puhtaita ja ilman
jaimii ennen kiyttod. Ali yliti suositeltuja limpdtilarajoja.

o Kakunkoristerenkit: Ndmi sdddettavit renkaat tulee kiyttdd kakun muotoiluun.
Varmista, ettd ne on asetettu oikein ennen taikinan lisddmisté estiddksesi roiskumisen.

e Leipd- ja Bundt-muodot: Silikonista ja metallista valmistetut muotit tulisi asettaa
tasaiselle pinnalle kdyton aikana kaatumisten estdmiseksi.

e Kakku pyéritysalustat: Sopii kakun koristeluun. Varmista, etti pydritysalusta on
vakaa pinnalla ennen kuin pyoritdt kakkua.
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o Karkkimuotteja ja Izomalt-muotteja: Varmista, ettd puhdistat muotit huolellisesti
jokaisen kédyton jalkeen. Ali altista muotteja korkeille 1dmpétiloille.

Varoitustarrat

« Pidettivi lasten ulottumattomissa. ©

¢ Kuuma pinta — Ole varovainen. B

o Al kiiytii, jos tuote on vaurioitunut. X

o Uuninkestivi (tarkista liimpdotila-alueet). O
o Ei kesta astianpesukonetta. O«

o Puhdista ennen kiyttoi. v

« Al tiiyti liikaa tai ylikuumenna.
« Viilti suoraa kosketusta ruokaan koristeluelementeissi. |

o Al kilytii teriivia esineitd pinnalla. X

o Kiiytettivi vain tarkoitukseen (esim. koristeluun tai muotoiluun). Q

Piddtdmme oikeuden muuttaa tuotteen tekstid, suunnittelua ja teknisid tietoja ilman
ennakkoilmoitusta. Tdmai asiakirja on laadittu EU:n yleisen tuotesuoja-asetuksen (GPSR)
mukaisesti ja varmistaa, ettd luetellut tuotteet tayttavat kaikki EU-lainsdddédnnon turvallisuus-
ja jaljitettdvyysvaatimukset.

PL - Polski (Polish)
Informacje o bezpieczenstwie

o Produkty te sa wykonane z materiatow bezpiecznych dla zywnosci i spetniaja
europejskie normy bezpieczenstwa.

e Zawsze sprawdzaj produkt przed uzyciem. Nie uzywaj produktow, ktore wydaja si¢
uszkodzone lub wadliwe.

e Trzymaj produkty poza zasi¢giem dzieci, aby unikna¢ ryzyka obrazen lub uduszenia.

e Doktadnie wyczys$¢ produkty silikonowe 1 akcesoria do pieczenia przed kazdym
uzyciem.

o Uwazaj podczas obstugi metalowych przedmiotéw (np. form do ciast, form do
chleba), poniewaz moga mie¢ ostre krawedzie.

e Akcesoria silikonowe i metalowe do pieczenia zostaly zaprojektowane do
wytrzymywania okre§lonych zakresoOw temperatur. Zawsze sprawdzaj informacje o
produkcie, aby pozna¢ maksymalne zakresy temperatur przed uzyciem w piekarniku.

o Uwazaj na gorgce powierzchnie, poniewaz produkty moga dlugo utrzymywac ciepto
po uzyciu.

o Upewnij sig, ze produkty silikonowe sa przechowywane prawidtowo, aby uniknaé
odksztatcen lub uszkodzen, szczegdlnie gdy przechowywane sg pod cigzkimi
przedmiotami.

Informacje o uzytkowaniu
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e Tace i spody do tortow: Przeznaczone do prezentacji tortow i wypiekéw. Zawsze
upewnij si¢, ze stoja stabilnie przed uzyciem, aby uniknaé przewrdcenia. Nie uzywaj
w piekarniku.

e Dekoracje do tortow: Przeznaczone tylko do dekoracji. Unikaj kontaktu z jedzeniem,
jesli to mozliwe. Upewnij sig, ze produkt jest czysty przed uzyciem.

e Maty do pieczenia i kratki chtodzqce: Te maty nadaja si¢ do uzytku w piekarniku do
maksymalnej wskazanej temperatury. Kratki chtodzace powinny by¢ uzywane tylko
do chtodzenia wypiekdw, a nie jako blachy do pieczenia.

o Formy na muffinki i babeczki: Te silikonowe formy mozna uzywaé w piekarniku. Nie
wypetniaj ich zbyt pelnymi. Uzywaj sprayu do pieczenia lub maki, aby zapobiec
przyklejaniu sig, szczegodlnie w przypadku form, ktore nie sg silikonowe.

e Formy do czekolady, cukierkow i polewy: Upewnij sie, ze formy sg czyste 1 wolne od
resztek przed uzyciem. Nie przekraczaj zalecanych limitow temperatury.

e Pierscienie do tortow: Te regulowane pierscienie nalezy uzywac¢ do formowania
tortow. Upewnij si¢, ze s3 odpowiednio ustawione przed dodaniem ciasta, aby
unikng¢ rozlania.

e Formy do chleba i Bundt: Formy silikonowe i metalowe powinny by¢ umieszczane na
réwnej powierzchni podczas uzytkowania, aby zapobiec ich przewroceniu.

e Obrotowe podstawki do tortow: Przeznaczone do dekoracji tortéw. Upewnij sie, Ze
podstawka jest stabilna na powierzchni, zanim zaczniesz obracac tort.

e Formy do lizakow i formy Izomalt: Upewnij sig, ze formy sg doktadnie czyste po
kazdym uzyciu. Nie wystawiaj form na wysokie temperatury.

Etykiety ostrzegawcze

o Trzymacé poza zasi¢giem dzieci. O

e Goraca powierzchnia — Badz ostrozny. 4]

e Nie uzywad, jesli uszkodzony. X

o Nadaje si¢ do uzytku w piekarniku (sprawdz limity temperatury). O
o Nie nadaje si¢ do zmywarKki. O«

e  Wyczysé przed uzyciem.

o Nie napelnia¢ za duzo ani nie przegrzewac.
o Unikaj bezposredniego kontaktu z jedzeniem w elementach dekoracyjnych. X
o Nie uzywac ostrych przedmiotow na powierzchni. X

o Uzywac tylko zgodnie z przeznaczeniem (np. do dekoracji lub formowania). Q

Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu, projektu i danych technicznych produktu bez
uprzedzenia. Niniejszy dokument zostat opracowany zgodnie z og6élnym rozporzadzeniem
UE w sprawie bezpieczenstwa produktow (GPSR) i zapewnia, ze wymienione produkty
spetniaja wszystkie wymagania dotyczace bezpieczenstwa i §ledzenia zgodnie z przepisami
UE.

CS - Cestina (Czech)

Bezpecnostni informace
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e Tyto vyrobky jsou vyrobeny z materiali bezpecnych pro potraviny a spliluji evropské
bezpecnostni normy.

o Pted pouzitim vZdy zkontrolujte vyrobek. Nepouzivejte vyrobky, které se zdaji byt
poskozené nebo vadné.

e Uchovavejte vyrobky mimo dosah d¢ti, abyste pfedesli moznym zranénim nebo
uduseni.

e Pted kazdym pouzitim dikladné vycistéte silikonové vyrobky a pecici pomticky.

o Pfi manipulaci s kovovymi predméty (napi. formy na dorty, formy na chléb) bud'te
opatrni, protoze mohou mit ostré hrany.

o Silikonové a kovové pecici pomucky jsou navrzeny tak, aby vydrzely urcité teplotni
rozsahy. Vzdy zkontrolujte informace o produktu, abyste zjistili maximalni teplotni
limity pied pouzitim v troubé.

e Bud’te opatrni pfi manipulaci s horkymi povrchy, protoze vyrobky mohou dlouho
drZet teplo i po pouziti.

o Ujistéte se, Ze silikonové vyrobky jsou spravné skladovany, aby nedoslo k jejich
deformaci nebo poskozeni, zejména pokud jsou ulozeny pod tézkymi predméty.

Informace o pouziti

e Podnosy a podklady na dorty: Ur€eno pro prezentaci dortll a peciva. Vzdy se ujistéte,
ze stoji stabilné pied pouzitim, aby nedoslo k pfevraceni. NepouZzivejte v troubé.

e Dekorace na dorty: Pouze pro dekoraci. Pokud je to mozné, vyhnéte se kontaktu s
potravinami. Ujistéte se, ze vyrobek je pfed pouzitim Cisty.

e Pecici podlozky a chladici rosty: Tyto podlozky jsou bezpecné pro pouziti v troub¢ az
do maximalni uvedené teploty. Chladici rosty by mély byt pouzivany pouze k
ochlazeni peciva, nikoli jako pecici plechy.

e Formy na muffiny a cupcakes: Tyto silikonové formy lze pouzit v troubé¢.
Nepreplitujte je. Pouzijte sprej na peeni nebo mouku, aby se zabranilo pfilnuti,
zejména u forem, které nejsou silikonové.

e Formy na cokoladu, bonbony a polevy: Ujistéte se, ze formy jsou Cisté a bez zbytkl
pted pouzitim. Nepiekracujte doporucené teplotni limity.

e Kruhy na dorty: Tyto nastavitelné kruhy by mély byt pouzivany k formovani dorta.
Ujistéte se, Ze jsou spravné umistény pred pfidanim tésta, abyste predesli rozliti.

e Formy na chleba a Bundt: Silikonové a kovové formy by mély byt béhem pouzivani
umistény na rovné plose, aby se zabranilo pievraceni.

e Otaceci podstavce na dorty: Urceno pro dekoraci dortli. Ujistéte se, ze podstavec je
stabilni na povrchu pted tim, nez zacnete tocit dortem.

o Formy na lizatka a formy Izomalt: Ujistéte se, ze formy jsou po kazdém pouziti
dikladné vyc¢istény. Nevystavujte formy vysokym teplotam.

Varovné symboly

e Uchoviavejte mimo dosah déti. O

o Horky povrch — Bud’te opatrni. 4]

e Nepouzivejte, pokud je poskozeny. X

e Vhodné pro pouZiti v troubé (zkontrolujte teplotni limity). O
e Neni vhodné do my¢ky. O«

e Vydistéte pied pouZitim. «

e Nepiepliiujte nebo neoh¥ivejte prilis. !
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« Vyhnéte se pFimému kontaktu s potravinami u dekoraénich prvka. il X
« NepouZivejte ostré pfedméty na povrchu. X
« PouZivejte pouze pro zamysleny ucel (nap¥. pro dekoraci nebo formovani). @

Vyhrazujeme si pravo ménit text, design a technické tidaje o produktu bez piedchoziho
upozornéni. Tento dokument byl vypracovan v souladu s obecnym nafizenim EU o
bezpecnosti produktii (GPSR) a zajist'uje, Ze uvedené produkty spliluji vSechny pozadavky na
bezpecnost a sledovatelnost podle pravnich predpisi EU.

SK - Slovencina (Slovak)
Informacie o bezpeénosti

« Tieto vyrobky st vyrobené z materialov bezpeénych pre potraviny a spiiiajii europske
bezpecnostné normy.

e Pred pouzitim vzdy skontrolujte vyrobok. Nepouzivajte vyrobky, ktoré sa zdaji byt’
poskodené alebo vadné.

e Uchovéavajte vyrobky mimo dosahu deti, aby ste predi§li moznym zraneniam alebo
zaduseniu.

e Pred kazdym pouzitim dokladne vy¢istite silikobnové vyrobky a pecivo.

e Pri manipulécii s kovovymi predmetmi (napr. formy na torty, formy na chlieb) bud'te
opatrni, pretoZze mo6zu mat’ ostré hrany.

o Silikénové a kovové pecivo st navrhnuté tak, aby vydrzali urcité teplotné rozsahy.
Vzdy si skontrolujte informécie o vyrobku, aby ste poznali maximalne teploty pred
pouzitim v rdre.

o Bud’te opatrni pri manipulacii s horGicimi povrchmi, pretoze vyrobky mézu dlhSie
udrziavat’ teplo aj po pouziti.

o Uistite sa, Ze silikdnové vyrobky su spravne ulozené, aby sa zabranilo ich deformacii
alebo poskodeniu, najmi ak st ulozené pod tazkymi predmetmi.

Informacie o pouZzivani

e Podnosy a podklady na torty: UrCené na prezentaciu tort a peciva. Uistite sa, Ze st
stabilné pred pouzitim, aby sa zabranilo prevrateniu. NepouZzivajte v rure.

e Dekoracie na torty: UrCené len na dekoraciu. Ak je to mozné, vyhnite sa kontaktu s
potravinami. Uistite sa, Ze produkt je ¢isty pred pouzitim.

e Pecivé podlozky a chladacie rosty: Tieto podlozky su bezpecné na pouzitie v rure do
maximalnej uvedene;j teploty. Chladacie rosty by sa mali pouZzivat’ iba na ochladenie
peciva, nie ako pecuce plechy.

e Formy na muffiny a cupcakes: Tieto silikonové formy sa mézu pouzivat’ v rure.
Nepliite ich prilis. Pouzite sprej na pecenie alebo muiku, aby ste zabranili prilepeniu,
najmi u foriem, ktoré nie su silikénové.

e Formy na cokoladu, cukriky a polevy: Uistite sa, ze formy st Cisté a bez zvyskov pred
pouzitim. Neprekracujte odporucané teplotné limity.

e Kruhy na torty: Tieto nastaviteI'né kruhy by sa mali pouzivat’ na formovanie torty.
Uistite sa, ze su spravne umiestnené pred pridanim cesta, aby sa zabranilo rozliatiu.

e Formy na chlieb a Bundt: Silikbnové a kovové formy by sa mali po€as pouzivania
umiestnit’ na rovny povrch, aby sa zabranilo prevrateniu.
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e Otocné podstavce na torty: UrCené na dekorovanie tort. Uistite sa, Ze podstavec je
stabilny na povrchu, nez zacnete otacat’ tortu.

e Formy na lizanky a formy na Izomalt: Uistite sa, ze formy su po kazdom pouziti
dokladne vycistené. Nevystavujte formy vysokym teplotam.

Varovné symboly

e Uchovavajte mimo dosahu deti. o

« Horci povrch — Bud’te opatrni.

o Nepouzivat’, ak je poSkodeny. X

e Vhodné na pouZzitie v rure (skontrolujte teplotné limity). O
e Nie je vhodné do umyvacky. O«
e Vydistite pred pouzitim.

o Nepliite prilis alebo neprehriate.
e Vyhnite sa priamemu kontaktu s potravinami u dekora¢nych prvkov. (1 X

o NepouzZivajte ostré predmety na povrchu. X

e Pouzivajte iba na zamySlany icel (napr. na dekorovanie alebo tvarovanie). R

Vyhradzujeme si pravo menit’ text, dizajn a technické udaje o produkte bez predchadzajiceho
upozornenia. Tento dokument bol vypracovany v stlade s nariadenim EU o bezpe&nosti
produktov (GPSR) a zabezpetuje, Ze uvedené produkty spiiiaji vietky poziadavky na
bezpeénost’ a sledovatelnost’ podl'a predpisov EU.

HU - Magyar (Hungarian)
Biztonsagi informaciok
o Ezek a termékek élelmiszer-biztonsagos anyagokbdl késziilnek, és megfelelnek az

eurdpai biztonsagi eldirasoknak.
e Mindig ellendrizze a terméket hasznalat eldtt. Ne hasznélja a terméket, ha sériiltnek

vagy hibasnak tlinik.

o Tartsa a termékeket gyermekektdl elzarva a sériilés vagy fulladas veszélye elkeriilése
érdekében.

e Minden hasznalat el6tt alaposan tisztitsa meg a szilikon termékeket és a
stitéeszkozoket.

« Ovatosan kezelje a fém targyakat (példaul tortaformakat, kenyérformakat), mivel éles
széleik lehetnek.

e A szilikon és fém siitdeszkozok igy vannak tervezve, hogy meghatarozott
hémeérsékleti tartomanyokat elviseljenek. Miel6tt siitében hasznalna, mindig
ellendrizze a termékinformaciokat a maximalis hdmérsékletek megismeréséhez.

« Ovatosan banjon a forré feliiletekkel, mivel a termékek hosszii ideig megérizhetik a
hét hasznalat utan.

e Gondoskodjon arrol, hogy a szilikon termékeket megfelelden tarolja, hogy elkertilje a
deformalodast vagy sériilést, kiilondsen, ha nehéz targyak alatt taroljak.

Hasznalati informaciok
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o Tdlcak és tortaalapok: Kifejezetten tortak és péksiitemények bemutatasara. Mieldtt
hasznalatba venné, mindig gy6z6djon meg réla, hogy stabilan allnak, hogy elkertilje
az 0sszeddlést. Ne hasznalja siitdben.

o Torta dekoraciok: Csak diszités céljabol. Ha lehetséges, kertilje el a kontaktust az
étellel. Gy6z6djon meg rola, hogy a termék tiszta hasznélat el6tt.

o Siitolapok és hiitoracsok: Ezek a siit6lapok biztonsagosan hasznalhatdk a siitében a
maximalis megadott hdmérsékletig. A hlitdracsokat csak a stitemények lehtitésére
hasznalja, ne siit6lapként.

e Muffin és cupcake formdk: Ezek a szilikon formak hasznélhatok a siitében. Ne toltse
meg Oket tulsdgosan. Hasznaljon siitOsprayt vagy lisztet, hogy elkeriilje a ragadast,
kiilondsen azoknal a forméaknal, amelyek nem szilikonbdl késziiltek.

e Csokoladé, cukorka és bevono formak: Ellendrizze, hogy a formak tisztak-e és
mentesek a maradékoktol a hasznalat el6tt. Ne 1épje tul a javasolt hdmérsékleti
hatéarokat.

o Tortaformak: Ezeket az allithato tortaformakat tortdk formazéasara hasznaljak.
Ugyeljen arra, hogy a tészta hozzdadasa elétt helyesen legyenek beallitva, hogy
elkeriilje a kifolyast.

o Kenyeres és Bundt formak: A szilikon és fém formakat egyenletes feliileten kell
elhelyezni hasznalat kozben, hogy elkertiilje az 6sszeddlést.

e Forgathaté tortaalapok: Torta diszitésére hasznaljak. Ugyeljen arra, hogy az alap
stabil legyen a feliileten, miel6tt elkezdi forgatni a tortat.

e Nyal6ka formak és Izomalt formak: Ugyeljen arra, hogy a formak minden hasznalat
utan alaposan tisztak legyenek. Ne tegye ki 6ket magas homérsékletnek.

Figyelmezteto szimbolumok

o Tartsa gyermekektél elzarva. o

e Forro feliilet — Legyen dvatos. )

o Ne hasznalja, ha sériilt.

o Alkalmas siitoben valé hasznalatra (ellenérizze a homérsékleti hatarokat). O
e Nem alkalmas mosogatogépbe. O

o Tisztitsa meg hasznalat elétt. «~

e Ne toltse tul, és ne melegitse tul. !

o Keriilje az étellel valo kozvetlen érintkezést a diszitdelemeknél. i1 X

o Ne hasznaljon é¢les targyakat a feliileten. X

o Csak a célzott célra hasznalja (pl. diszitéshez vagy formazashoz). Q

Fenntartjuk a jogot a termék szovegének, dizajnjanak és technikai adataik eldzetes értesités
nélkiili modositasara. Ez a dokumentum az EU 4ltalanos termékbiztonsagi rendelete (GPSR)
szerint késziilt, és biztositja, hogy az emlitett termékek megfelelnek az EU jogszabalyai
szerinti biztonsagi és nyomonkovetési kovetelményeknek.

RO - Roména (Romanian)

Informatii de siguranta
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e Aceste produse sunt fabricate din materiale sigure pentru alimente si respecta
standardele europene de siguranta.

e Verificati intotdeauna produsul inainte de utilizare. Nu utilizati produsele care par a fi
deteriorate sau defecte.

o Pastrati produsele departe de copii pentru a evita riscurile de ranire sau sufocare.

o Curatati bine produsele din silicon si accesoriile de coacere Tnainte de fiecare
utilizare.

e Aveti grijd atunci cand manipulati obiecte din metal (de exemplu, forme pentru
torturi, forme pentru paine), deoarece acestea pot avea margini ascutite.

e Accesoriile de coacere din silicon si metal sunt concepute pentru a rezista la anumite
intervale de temperatura. Verificati intotdeauna informatiile despre produs pentru a
cunoaste limitele maxime de temperatura inainte de utilizarea in cuptor.

e Aveti grija la suprafetele fierbinti, deoarece produsele pot mentine caldura mult timp
dupa utilizare.

e Asigurati-va ca produsele din silicon sunt depozitate corect pentru a evita deformarea
sau deteriorarea, mai ales atunci cand sunt depozitate sub obiecte grele.

Informatii de utilizare

e Tavi si funduri pentru torturi: Destinate prezentarii torturilor si produselor de
patiserie. Asigurati-va Intotdeauna ca stau stabil Tnainte de utilizare pentru a evita
rasturnarea. Nu le utilizati In cuptor.

e Decoratiuni pentru torturi: Destinate doar pentru decorare. Evitati contactul cu
alimentele, daca este posibil. Asigurati-va cd produsul este curat inainte de utilizare.

e Tavi de copt si gratare pentru rdacire: Aceste tavi sunt potrivite pentru utilizarea in
cuptor pana la temperatura maxima indicatd. Gratarele de racire trebuie folosite doar
pentru racirea produselor de patiserie, nu ca tavi de copt.

e Forme pentru briose si cupcakes: Aceste forme din silicon pot fi folosite in cuptor.
Nu le umpleti prea mult. Folositi spray de copt sau faind pentru a preveni lipirea, mai
ales in cazul formelor care nu sunt din silicon.

e Forme pentru ciocolata, bomboane si glazuri: Asigurati-va ca formele sunt curate si
fara resturi inainte de utilizare. Nu depasiti limitele de temperatura recomandate.

o Inele pentru torturi: Aceste inele reglabile sunt destinate formarii torturilor. Asigurati-
va ca sunt setate corect inainte de a adauga aluatul, pentru a evita varsarea.

e Forme pentru pdine si Bundt: Formele din silicon si metal trebuie asezate pe o
suprafata plana in timpul utilizarii pentru a preveni rasturnarea.

o Suporturi rotative pentru torturi: Destinate decorarii torturilor. Asigurati-va ca
suportul este stabil pe suprafatd inainte de a incepe sa rotiti tortul.

e Forme pentru sucuri si forme pentru Izomalt: Asigurati-va ca formele sunt curate
dupa fiecare utilizare. Nu expuneti formele la temperaturi mari.

Etichete de avertizare

o Pastrati departe de copii. o

o Suprafata fierbinte — Aveti grija. O

e Nu utilizati daca este deteriorat. X

o Potrivit pentru utilizarea in cuptor (verificati limitele de temperatura). O
o Nu este compatibil cu masina de spalat vase. O«

e Curitati inainte de utilizare.
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e Nu umpleti prea mult sau supraincilziti. *

« Evitati contactul direct cu alimentele in elementele decorative. i A

o Nu folositi obiecte ascutite pe suprafata. X

o Folositi doar pentru scopul intentionat (de exemplu, pentru decorare sau
formare). 0

Ne rezervam dreptul de a modifica textul, designul si datele tehnice ale produsului fara
notificare prealabild. Acest document a fost intocmit conform Regulamentului General al UE
privind Siguranta Produselor (GPSR) si garanteaza cd produsele enumerate respecta toate
cerintele de siguranta si trasabilitate ale legislatiei UE.

BG - bbarapcku (Bulgarian)
Nudopmanus 3a 6esonacHocT

e Te3u mpoayKTH ca MPOU3BEICHH OT OE30MIACHH 332 XpaHU MaTepHali U OTTOBAPST HA
€BPONEHCKUTE CTAaHAAPTH 32 OE30MACHOCT.

o Bunaru nposepsBaiitTe npoaykra npeau ynotpedba. He nsnonspaiite npoayKTH, KOUTO
U3IIICKIAT IOBPEJCHN WK 1e(DEeKTHH.

o [lazere nmpoaykTuTe U3BBH oOcCera Ha Jena, 3a J1a MPeI0TBPATUTE BH3MOXKHH
HapaHsABaHU WM 3aylIaBaHe.

o [louuncTBaiiTe BHUMATEIHO CUIIMKOHOBHUTE MPOIYKTH U aKCECOapuTe 3a MeUeHe Mpean
BCSIKA yToTpeoa.

e bpaere BHUMaTenHU npu paboTa ¢ METAJIHM NIpeaAMeTH (HarpuMep (HopMu 3a TOPTH,
¢dbopmu 3a x11510), THI KaTO TE MOTaT JIa UMaT OCTPU PHOOBE.

o CHUIMKOHOBHTE U METAJIHU aKCECcoapu 3a IeYeHe ca MPOSKTUPAHU J1a U3AbpKaT Ha
OIpeJIeJIeH! TeMIIepaTypHH Auana3oHu. Bunaru nposepsiBaiite nHpopmanusTa 3a
NPOJYKTa, 32 Ja pa3depere MaKCUMAaJIHUTE TEMIIEPATypHH OTpaHUYCHHUS TIPEaH
ynoTpeba B merra.

o bpaere BHUMATENHHU C TOpEIIUTE MOBBPXHOCTH, Thil KATO MPOJYKTUTE MOTAT J1a
3abp>KaT TOIUIMHA JIBJITO CIIE/ yIoTpeoa.

e VYBepere ce, 4e CHIIMKOHOBUTE MPOAYKTH Cca MPAaBUIHO ChXpaHIBaHHU, 32 J1a Ce
NpeJoTBpaTu AedopMaliyst Wi MOBpPeaa, 0COOEHO aKo ca MO TEKKH MPEIMETH.

HNudopmanus 3a u3noja3BaHe

o Tasu u noonoxcku 3a mopmu: IlpenHazHaueHu 3a MpeaCTaBsiHE HA TOPTH U TIEUUBA.
Bunaru ce yBepsBaiite, 4e T€ CTOST CTaOMIIHO Mpenu ynorpeda, 3a 1a n3dernere
npeoOpsbiane. He nznon3paiite B mermra.

o Jlexopayuu 3a mopmu: Camo 3a aexopanus. AKO € Bb3MOXHO, H30ITBaiiTe KOHTAKT C
XpaHH. YBepeTe ce, ye MPOIYKTHT € YUCT MPean yrnoTpeoda.

o [loonodcku 3a neuene u oxaaxcoawu peutemku: Te3u TMOATOKKN MOTaT aa ce
M3I0J13BaT 0€30IacHO B IEIITa 10 MAKCUMaJIHATa IOCOYEeHA TeMIIepaTypa.
OxJnaxaanyre peneTk TpsOBa J1a ce U3IMOoJI3BaT caMo 3a OXJIaKJaHe Ha Ie4YHBa, a He
KaTo TaBH 3a IEYCHE.

o Dopmu 3a mbghunu u kekcuema: Te3u CUIMKOHOBH (DOPMHU MOTaT J1a ce U3IO0JI3BAT B
nemra. He ru meiaHeTe npekaneno MHoro. M3non3BaiTe cipei 3a re4eHe i
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OpaiHo, 3a /1a IpeA0TBPATUTE 3aJIeNBaHe, 0COOCHO MPHU (POPMHU, KOUTO HE ca
CHJIMKOHOBH.

e Dopmu 3a woxonad, boHO6oHU u 21asypu: YBEpeTe ce, ue GOpMUTE ca YUCTH U Oe3
OCTaThIM Npenu ynorpeda. He HaaBuIiaBaiiTe npenopbruyaHUTe TEMIIEPATYPHH
OrpaHUYCHUSL.

e Kpveose 3a mopmu: Te3u perynupyemMu Kpbroe TpsaOBa J1a ce U3IMOJI3BAT 32
(dbopmupaHe Ha TOPTU. YBEpETe ce, Y€ ca MOCTaBEHH MPaBHIIHO MPea 100aBsHE Ha
TECTOTO, 3a J1a 30erHeTe pazIrBaHe.

o Dopmu 3a x126 u Bundt: CHTUKOHOBUTE U MeTaIHUTE (POpMHU TpsIOBa J1a ce OCTaBAT
Ha paBHA MMOBBPXHOCT IO BpeMe Ha ynoTpe0da, 3a 1a ce MpeloTBpaTH NpeoOpblIaHe.

e Buvpmawu ce noonoxcku 3a mopmu: IlpennazHaueHu 3a JeKoprupaHe Ha TOPTH.
VYBepere ce, ue MoANIoKKaTa € CTa0MIIHA Ha TOBbPXHOCTTA, IPEIH Ja 3all0YHeTe Ja
BBPTHTE TOpPTATA.

e @opmu 3a 6boHboHU U popmu 3a uzomanm: YBepere ce, e popmure ca 100pe
MOYUCTEHH clie]l Besika yroTtpeda. He uznaraiite opmute Ha BUCOKM TEMIIEPATYPH.

IIpenynpeaure s Hu CHMBOJIN

o JIpBiKTE AajieY OT Aena. o

o T'opema noBbpxHOCT — bbaeTe BHUMATEIHH. &

o He usnoiusBaiite, aKo e MoOBpeIeH. X

o Iloaxoasmo 3a ynorpeda B neuy (mposepere TeMIEePATYPHATE OTPAHUYCHHS). O

 He e moaxoasmo 3a chroMusiina Mamuna, O«

e Ilouuncrere npeau ynorpeoda.

o He npe3anbaBaiiTe WM He IperpsBaiire.

« W36sreaiiTe NpsSiK KOHTAKT ¢ XPAaHHU IPH 1eKOPATHBHH eJIeMEHTH. || X

o He u3nonssaiiTe ocTpu NpeAMeTH BbPXY NOBBPXHOCTTA. WX

o M3moasBaiiTe caMo 32 mpeAHAa3HAYeHaTa LeJl (HanpuMep 3a JeKOpalus HIn
¢opmupane). o)

3amaszBaMe IMPaBOTO CU Ja MPOMEHAME TeKCTa, IW3aiiHa U TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTHUKU Ha
npoaykTa 0e3 mpeaBapuTeNTHO yBeJoMIIeHHe. T0o3U TOKYMEHT € IOJATOTBEH B ChOTBETCTBUE C
OO6uwms pernament Ha EC 3a 6e3omacHoct Ha npoayktute (GPSR) u rapantupa, ue
MIOCOYEHUTE MPOAYKTH OTTOBAPAT Ha BCUUKH M3MCKBAaHUS 32 0€30MaCHOCT U MPOCIETUMOCT
cnopent 3akoHoaTe’acTBoTo Ha EC.

HR - Hrvatski (Croatian)
Sigurnosne informacije

e Ovi proizvodi napravljeni su od materijala sigurnih za hranu i udovoljavaju
europskim sigurnosnim standardima.

e Prije uporabe uvijek provjerite proizvod. Ne koristite proizvode koji izgledaju
oSteceni ili neispravni.

e Drzite proizvode izvan dohvata djece kako biste sprijecili ozljede ili gusenje.

o Temeljito ocistite silikonske proizvode i alate za pecenje prije svake uporabe.
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o Budite oprezni prilikom rukovanja metalnim predmetima (npr. kalupima za torte,
kalupima za kruh), jer mogu imati oStre rubove.

o Silikonski i metalni alati za pec¢enje dizajnirani su za izdrzavanje odredenih
temperaturnih raspona. Prije upotrebe u peénici uvijek provjerite podatke o proizvodu
kako biste saznali maksimalna temperaturna ogranicenja.

o Budite oprezni s vru¢im povrSinama jer proizvodi mogu zadrzati toplinu dugo nakon
uporabe.

e Provjerite jesu li silikonski proizvodi pravilno pohranjeni kako biste sprijecili
deformaciju ili oSte¢enje, posebno ako su pohranjeni pod teSkim predmetima.

Informacije o upotrebi

e Tavei podloge za torte: Namijenjeno za prikazivanje torti i pe¢enih proizvoda.
Provjerite uvijek da stoje stabilno prije uporabe kako biste sprijecili prevrtanje.
Nemojte koristiti u peénici.

e Dekoracije za torte: Namijenjeno samo za dekoraciju. Ako je moguce, izbjegavajte
kontakt s hranom. Provjerite je li proizvod Cist prije uporabe.

e Podloske za pecenje i resetke za hladenje: Ove podloske sigurne su za uporabu u
pecnici do maksimalne navedene temperature. ReSetke za hladenje trebaju se koristiti
samo za hladenje pecenih proizvoda, a ne kao podloge za pecenje.

o Kalupi za muffine i cupcakes: Ovi silikonski kalupi mogu se koristiti u pe¢nici.
Nemojte ih prepunjavati. Upotrijebite sprej za pecenje ili brasno kako biste sprijecili
lijepljenje, posebno za kalupe koji nisu od silikona.

e Kalupi za ¢okoladu, bombone i glazure: Provjerite jesu li kalupi Cisti i bez ostataka
prije uporabe. Nemojte premasiti preporucene temperaturne limite.

e Obruci za torte: Ovi podesivi obruci koriste se za oblikovanje torti. Provjerite jesu li
pravilno postavljeni prije dodavanja tijesta kako biste sprijecili izlijevanje.

e Kalupi za kruh i Bundt: Silikonske i metalne kalupe treba postaviti na ravnu povrsinu
tijekom uporabe kako biste sprijecili prevrtanje.

e Rotirajuce podloge za torte: Namijenjeno za ukrasavanje torti. Provjerite je li podloga
stabilna na povrsini prije nego Sto pocnete okretati tortu.

e Kalupi za lizalice i kalupi za izomalt: Provjerite je li kalup temeljito o¢is¢en nakon
svake uporabe. Nemojte izlagati kalupe visokim temperaturama.

Simboli upozorenja

e Drzite izvan dohvata djece. ©

e Vruéa povrina — Budite oprezni. &%

o Nemojte koristiti ako je oStecen. X

e Prikladno za uporabu u peénici (provjerite temperaturna ogranic¢enja). O
e Nije prikladno za perilicu posuda. O«
o Ocdistite prije uporabe. «

o Nemojte prepunjavati ili pregrijavati.
« Izbjegavajte izravan kontakt s hranom kod dekorativnih elemenata. | X

o Nemojte koristiti oStre predmete na povrsini. X

o Koristite samo za namijenjenu svrhu (npr. za dekoraciju ili oblikovanje). Q

Zadrzavamo pravo izmjene teksta, dizajna i tehnickih podataka proizvoda bez prethodne
obavijesti. Ovaj dokument izraden je u skladu s EU regulativom o sigurnosti proizvoda
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(GPSR) 1 jam¢i da navedeni proizvodi udovoljavaju svim sigurnosnim i praéenim zahtjevima
prema zakonodavstvu EU.

SL - Slovenscina (Slovene)
Informacije o varnosti

e Tiizdelki so izdelani iz materialov, ki so varni za hrano, in izpolnjujejo evropske
varnostne standarde.

e Pred uporabo vedno preverite izdelek. Ne uporabljajte izdelkov, ki so videti
poskodovani ali neustrezni.

e Izdelke hranite izven dosega otrok, da preprecite poSkodbe ali zadusitev.

o Silikonske izdelke in pripomocke za peko pred vsako uporabo temeljito ocistite.

e Priravnanju z uporabo kovinskih predmetov (npr. modelov za torte, modelov za kruh)
bodite previdni, saj imajo lahko ostre robove.

o Silikonski in kovinski pripomocki za peko so zasnovani tako, da prenesejo dolocene
temperaturne razpone. Pred uporabo v pecici vedno preverite podatke o izdelku, da
ugotovite najvecja temperaturna omejitve.

e Bodite previdni z vro¢imi povrSinami, saj lahko izdelki dolgo zadrzijo toploto po
uporabi.

o Prepricajte se, da so silikonski izdelki pravilno shranjeni, da se prepreci deformacija
ali poskodba, Se posebe;j, ¢e so shranjeni pod tezkimi predmeti.

Informacije o uporabi

e Modeli in podlage za torte: Namenjeni so za predstavitev tort in pecenih izdelkov.
Pred uporabo vedno preverite, da stojijo stabilno, da preprecite prevrnitev. Ne
uporabljajte v pecici.

« Dekoracije za torte: Namenjeno samo za dekoracijo. Ce je mogode, se izogibajte stiku
s hrano. Preverite, ali je izdelek Cist pred uporabo.

e Pekaci in hlajenju resetk: Te podlage so primerne za uporabo v pecici do najvecje
navedene temperature. ReSetke za hlajenje naj se uporabljajo samo za hlajenje
pecenih izdelkov, ne pa kot pekaci.

e Modeli za muffine in cupkake: Ti silikonski modeli so primerni za uporabo v pecici.
Ne prepolnite jih. Uporabite sprej za peko ali moko, da preprecite lepljenje, Se posebej
pri modelih, ki niso iz silikona.

e Modeli za cokolado, bonbone in glazuro: Preverite, ali so modeli Cisti in brez
ostankov pred uporabo. Ne presezite priporocene temperaturne omejitve.

e Obroci za torte: Ti nastavljivi obro€i so zasnovani za oblikovanje tort. Preverite, ali
so pravilno postavljeni pred dodajanjem testa, da preprecite razlitje.

e Pekaci za kruh in Bundt: Silikonske in kovinske pekace je treba postaviti na ravno
povrsino med uporabo, da preprecite prevrnitev.

e Vrtece podlage za torte: Namenjeno za okraSevanje tort. Preverite, ali je podloga
stabilna na povrsini, preden zacnete vrteti torto.

e Modeli za lizike in modeli za izomalt: Preverite, da so modeli po vsaki uporabi
temeljito oc¢iS¢eni. Ne izpostavljajte jih visokim temperaturam.

Simboli opozoril
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Hraniti izven dosega otrok. o

Vrota povriina — Bodite previdni. ¢

Ne uporabljajte, €e je poSkodovan. X

Primeren za uporabo v pedici (preverite temperaturne omejitve). O
Ni primeren za pomivanje v pomivalnem stroju. O«

Odistite pred uporabo.

Ne prepolnite ali ne pregrevajte.
Izogibajte se neposrednemu stiku z zivili pri dekorativnih elementih. 1P, ¢
Ne uporabljajte ostrih predmetov na povrsini. WX

Uporabite samo za predvideni namen (npr. za dekoracijo ali oblikovanje). 0

Zadrzujemo pravico do spremembe besedila, oblikovanja in tehni¢nih podatkov izdelka brez
predhodnega obvestila. Ta dokument je pripravljen v skladu z Uredbo EU o varnosti izdelkov
(GPSR) in zagotavlja, da navedeni izdelki izpolnjujejo vse zahteve za varnost in sledljivost v
skladu z zakonodajo EU.

TR - Tiirk¢e (Turkish)

Giivenlik Bilgileri

Bu iiriinler, gida ile temasa uygun malzemelerden {iretilmistir ve Avrupa giivenlik
standartlarina uygundur.

Kullanimdan 6nce iirlinii her zaman kontrol edin. Hasar goérmiis veya bozuk goriinen
iriinleri kullanmayin.

Uriinleri ¢ocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayim, bdylece yaralanma veya
bogulma riski engellenir.

Silikon {tirtinleri ve pisirme araclarini her kullanim 6ncesi iyice temizleyin.

Metal iirtinlerle (6rnegin kek kaliplari, ekmek kaliplar) ¢alisirken dikkatli olun, ¢iinkii
keskin kenarlari olabilir.

Silikon ve metal pigirme iiriinleri, belirli sicaklik araliklarini tolere edebilecek sekilde
tasarlanmustir. Uriinii firmda kullanmadan dnce her zaman iiriin bilgilerini kontrol
edin, bdylece maksimum sicaklik limitlerini 6grenebilirsiniz.

Uriinler, kullanimdan sonra hala sicak olabilir, bu nedenle sicak yiizeylere dikkat
edin.

Silikon {irtinlerin dogru sekilde depolandigindan emin olun, boylece deforme olmasin
veya hasar gormesini engellersiniz, 6zellikle agir nesnelerin altina konulmuslarsa.

Kullanim Bilgileri

Kek kaliplar: ve altliklari: Kekler ve pismis liriinlerin sergilenmesi i¢in tasarlanmistir.
Her zaman stabil durduklarindan emin olun, bdylece devrilme riski ortadan kalkar.
Firinda kullanmayin.

Kek siislemeleri: Sadece siisleme amaciyla kullanilmalidir. Miimkiinse gida ile
temastan kacinin. Kullanimdan 6nce iiriiniin temiz oldugundan emin olun.

Pisirme altliklar: ve sogutma telleri: Bu altliklar, belirtilen maksimum sicaklikla
firinda giivenle kullanilabilir. Sogutma telleri, yalnizca pismis iiriinleri sogutmak i¢in
kullanilmalidir, pisirme altlig1 olarak degil.
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e Muffin ve cupcake kaliplari: Bu silikon kaliplar firinda kullanilmak tizere uygundur.
Asirt doldurmay. Yapigmay1 6nlemek igin pisirme spreyi veya un kullanin, 6zellikle
silikon olmayan kaliplar i¢in.

e (ikolata, sekerleme ve glaziir kaliplari: Kullanim 6ncesi kaliplarin temiz ve
kalintilardan arindirilmis oldugundan emin olun. Onerilen sicaklik limitlerini
agmayin.

o Kek kalibi ¢ergeveleri: Bu ayarlanabilir ¢erceveler, kekler i¢in sekil vermek iizere
tasarlanmistir. Hamur eklemeden once diizgiin bir sekilde yerlestirildiginden emin
olun, boylece tasma riski engellenir.

e Ekmek ve Bundt kaliplari: Silikon ve metal kaliplar, kullanilirken devrilmemeleri igin
diiz bir yiizeye yerlestirilmelidir.

e Donme althklary: Kek siislemesi i¢in tasarlanmistir. Althgin, tortay1 cevirmeye
baglamadan 6nce diizgiin ve stabil oldugundan emin olun.

e Lollipop kaliplari ve izomalt kaliplari: Her kullanimdan sonra kaliplarin iyice
temizlendiginden emin olun. Kaliplar1 yiliksek sicakliklara maruz birakmayin.

Uyari Simgeleri

e Cocuklardan uzak tutun. ()

« Sicak yiizey — Dikkatli olun. ¢}

o Hasarhysa kullanmayin. X

e Firinda kullanilabilir (sicakhik limitlerini kontrol edin). O
o Bulagsik makinesinde yikanamaz. O«

e Kullanimdan 6nce temizleyin.

e Agsirt doldurmayin veya fazla isitmamaya dikkat edin.
« Dekoratif 6gelerle dogrudan temastan kacinin. ! X

o Kaesici aletler kullanmayin. WX

e Yalnizca belirli amag icin kullanin (6rnegin dekorasyon veya sekil verme). Q

Metin, tasarim ve teknik 6zelliklerin 6nceden bildirilmeksizin degistirilebilecegini kabul
ediyoruz. Bu belge, AB Uriin Giivenligi Y&netmeligi'ne (GPSR) uygun olarak hazirlanmis
olup, belirtilen iirlinlerin AB yasalarina gore giivenlik ve izlenebilirlik gereksinimlerini
kargiladigini garanti eder.

EL - EAMnvika (Greek)
Minpogopicc Acpaireiog

e Avtd t0 TpoidvTa £IVOL KATAGKELAGUEVA OO VAIKE KATOAANAQ Y100 ETOPY| LE
TPOPLO KO TANPOVV T EVPOTAIKA TPOTLTTA. AGPAAELOG.

e Tl&vta ehéyyete T0 mPOIOV TPV amd TN PN on. Mnv ypnoiponoteite Tpoidvta wov
QOivOVTOL KOTESTPOUUEVA 1] AKOTAAANAQL.

e O®vAGETE Ta TPOTOVTO PLoKPLE 0md ToUdLE Y10 VO AoPUYETE TPAVUATIGHOVG 1] TVIYUO.

e KoaBapiote Ta Tpoidvta GIAIKOVNG Kot To 0EEGOVAP YNGILOTOG TPOGEKTIKA TPV OO
KdaOe yprion.

e No gloTe TPOGEKTIKOL KATE TN XPNON UETOAMKAV AVTIKEIUEVOV (T, KAAOVTTLOL Y10l
KEWK, KOAOLTTIO Y10 Wout) KaOdG pmopet va Exouv atyunpég GKpes.
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e Ta mpoidvta crhkdvNg Kot LETAAAO Y10 TO YNGUO £Vl GYESUGUEVA VO AVTEYOVV GE
ovykekpipéves Beppokpacies. Ilpwv amd m ypron otov ovpvo, eréyEte mhvto TIg
TANPOQOPieg TOV TPOIOVTOC Y10 va pabete T péyiota dpia Beprokpaciog.

o Tlpocé&re T1g (eoTéc empdveleg, kabmg ta mpoidvta umopel va mopapévoouy (eotd Yo
LEYOAO XPOVIKO O1ACTNHA LETA TN YPNON.

e E&uoceaiiote 611 Ta TPOidvVTo GIAMKOVNG 0modnkeHovIol COGTA, Y10 VO OTOQVYETE
napopdpemon 1 Inuid, eWdd av gival amodnikevpéva KATm amd Papld aviikeipeva.

ITAinpogopisc Xpriong

e Kalobma ka1 paceis yio kéix: Eivon oxedacpéva yio v mopovctdlovy KEK Kot
ynuéva tpotovra. [avta eréyyete 0Tt elvar otabepd Tptv T ¥PNON Y10 VO ATOPVYETE
avatpom. Mnv ta ypnoionoleite 6to povpvo.

o Aiokoountixa yio. kéix: Lyeddote to, Lovo yio dtokdounon. Av givatl dSuvotdv,
ATOPEVYETE TNV ENOEN e TPOQIa. EAEYETE £dv TO TPOidVY givar KaBapd mpv amd
xpfion.

e Bdoeig ynoiuarog kai ovptapia wodng: Avtég ol Bdoelg sivor KatdAANAES Yo xprion
070 PovpVO UEYPL TN péylotn kabopiopévn Beppokpacia. Ot cuptaplég Yogng Tpémet
VoL {PNGILOTOIOVVTOL HOVO Y10, TV YOEN TOV YNUEVOV TPOIOVI®V, O)L Y10l YT OLLO.

e Kalobma yio uopiv kou cupcake: Avtd o KOAOVTLO SIMKOVNG ivort KOTAAANAQ Yol
YPHON 610 POovPVO. MV Ta VEPTANPDOVETE. XPNGYLOTOOTE GTIPEL 1} AAEHPL YO VOl
ATOTPEYETE TO KOAAN O, EOIKA GE U1 GIAMKOVOVY0 KAAOVTLL.

e Kalobma yio coxoldra, yAvkiouozo kot yidaoo: BePowmbeite 0Tt ta kadovmia givat
KaBapd Kot yopig vworeippota Tpy and T ypron. Mnv vrepPaivete to
TpoTEWVOUEVO Opla Beprokpaciog.

o lepifinuara yio réix: Avtd to puOuldpeva tepipAqpoto ivatl oyedocpuéva yuo vo
oynuatiouv kéik. BePawmbeite 611 eival cwotd Tomobetnuéva Tpv amd v
npocHNKN g COUNG Yo VoL ATOPVYETE T O10PPOT).

e Kalobma yio woul kor Bundt: Ot KaAoOTI0 GIAMKOVNG KO LETAALOVL TTPETEL VOL
TOM00ETOVVTOL OE EMMEDEG EMUPAVEIEG KATA TN ¥PNOT| Y10 VAL aro@evyBel 1 ovaTpom).

e Xpoyyvia vrootpouato yio kéik: XxeddoTe Yo otakoounon. Befarwbeite 6ti to
VIOGTPOUO Eivar 6TaBepd TPV EEKIVAGETE VAL YOPVATE TO KEIK.

e Kalobma yio kapouédes kar 1coudit: EAEyEte 0T To KaAovma lvan kaBapd Kot yopic
vroAgippato petd and kdbe ypnorn. Mnv ta ekbétete oe vynAEg Beppokpaocies.

Xoppora Mpogrdomoinong

o ®uAatrte poxprd omo ToroLd. o

o Zeotm) empavero — Mpocoyn. &

e  Mnv To ypnoponoieite dv sivan katesTpappévo. X

o  Katdrinio yra ypnion 610 @ovpvo (eréyEte Ta Opro Oeppokpaciag). O

e Mn %pNGLHOTOUGINO GTO TAVVTHPLO TLATOV. O«

o KoaOapiote mpv amd kabe ypion. v

e  Mnyv to ntapayepilere N vaepOeppaivere.

e Amo@ViyeTe TV Gueon Ena@t] pHE TPOPNA 6TO SLOKOGUNTIKA GTOVY Eld. | X

e Mnv (pNGLHOTOLEITE KOPTEP( AVTIKEIPEVA GTIV EMPAVELD. \

o XpnowpomorjoTe povo yia Tov TpoPfrenopevo okomo (w.y. Yio Sokoounen 1
oyfuo). @
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Awtnpolpe To Sikaimpo Vo TPOTOTOWGOVLE TO KEILEVO, TO GYEO10 KOl T TEXVIKO OEGOUEVOL
TOV TPOIOVTOG YWpig Tpocdonoinot. To mwapdv Eyypamo TPOETOUAGTNKE COLPOVA. LLE TOV
Kavovioud EE ywo v Acodireia [Ipoidvtov (GPSR) kot dtacparilet 6Tt ta avapepdueva
TPOTOVTA TANPOVV TIG OTOLTHOELS AGPAAEING KOl tYVNAUCSILOTNTOS COUP®VA LE TN Vopobeaia
¢ EE.

LT - Lietuviuy (Lithuanian)
Saugumo informacija

« Sie produktai pagaminti i§ maistui saugiy medziagy ir atitinka Europos saugos
standartus.

e Prie$ naudojimg visada patikrinkite produkta. Nenaudokite produkty, kurie atrodo
sugadinti arba netinkami.

o Laikykite produktus nepasiekiamus vaikams, kad i§vengtuméte suzeidimy arba
uzdusimo.

e Silikoninius produktus ir kepimo priedus pries kiekvieng naudojima kruopsciai
iSvalykite.

e Naudodamiesi metaliniais daiktais (pvz., torty formomis, duonos formomis) biikite
atsargis, nes jie gali turéti aStrias briaunas.

o Silikoniniai ir metaliniai kepimo priedai yra sukurti tam tikram temperatiiry
diapazonui atlaikyti. Prie§ naudojant orkaitéje, visada patikrinkite produkto
informacija, kad suzinotuméte didZiausias temperatiiros ribas.

o Bilkite atsargts su karStomis pavirsiais, nes produktai gali islikti karsti ilgg laika po
naudojimo.

o Uztikrinkite, kad silikoniniai produktai biity tinkamai laikomi, kad bty iSvengta
deformacijy ar sugadinimo, ypac jei jie laikomi po sunkiais daiktais.

Naudojimo informacija

Torto formos ir pagrindai: Skirti torty ir kepiniy pristatymui. Visada jsitikinkite, kad

jie stovi stabiliai, kad biity iSvengta apvirtimo. Nenaudokite orkait¢je.

o Torto dekoracijos: Skirta tik dekoravimui. Jei jmanoma, venkite tiesioginio kontakto
su maistu. Patikrinkite, ar produktas yra Svarus prie§ naudojima.

e Kepimo pagrindai ir ausinimo groteles: Sie pagrindai tinka naudoti orkaitéje iki
nurodytos maksimaliomis temperatiiromis. Ausinimo grotelés turéty biiti naudojamos
tik kepiniams atvésinti, o ne kepti.

e Muafino ir kekso formos: Sios silikoninés formos tinka naudoti orkaitéje.
Neperpildykite jy. Naudokite kepimo purSkalg arba miltus, kad iSvengtuméte
prilipimo, ypac silikoninéms formoms.

o Sokolado, saldainiy ir glajaus formos: Patikrinkite, kad formos biity §varios ir be
liku€iy prie§ naudojimg. NevirsSykite rekomenduojamy temperatiiros riby.

« Torto apvady: Sie reguliuojami apvadai yra skirti torty formavimui. Jsitikinkite, kad
jie tinkamai sumontuoti prie§ pridédami tesla, kad biity iSvengta iSsiliejimo.

e Duonos ir Bundt formos: Silikoninés ir metalinés formos turi biiti naudojamos ant
lygiy pavirsiy, kad biity iSvengta apvirtimo.

e Torto sukimo pagrindai: Skirtos torty dekoravimui. Patikrinkite, ar pagrindas stabilus,

pries pradédami sukti torta.
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e Lollipop formos ir izomalt formos: Patikrinkite, kad formos bty Svarios ir be likuciy
po kiekvieno naudojimo. Neeksponuokite jy auk§toms temperatiiroms.

Ispéjimo simboliai

o Laikykite nuo vaiky. O

« Karstos pavirsiai — Biikite atsargiis. ¢}

o Nenaudokite, jei sugadintas. X

o Tinka naudoti orkaitéje (patikrinkite temperatiiros ribas). O
e Nenaudokite indaplovéje. O«

o ISvalykite prie§ naudojima. «

o Neperpildykite ir nepersildykite.
o Venkti tiesioginio kontakto su maistu dekoravimo elementuose. I X

o Nenaudokite astriy daikty pavirSiuje. X

o Naudokite tik numatytam tikslui (pvz., dekoravimui ar formavimui). Q

Mes pasiliekame teis¢ keisti produkto teksta, dizaing ir techninius duomenis be iSankstinio
ispé&jimo. Sis dokumentas parengtas pagal ES Produkty Saugumo Reglamenta (GPSR) ir
uztikrina, kad nurodyti produktai atitinka visus saugos ir atsekamumo reikalavimus pagal ES
teise.

LV - LatvieSu (Latvian)
DroSibas informacija

« Sie produkti ir izgatavoti no materialiem, kas ir drosi saskarsmei ar partiku, un atbilst
Eiropas droSibas standartiem.

o Pirms lietoSanas vienmeér parbaudiet produktu. Nelietojiet produktus, kas izskatas
bojati vai neatbilstosi.

o Uzglabajiet produktus bérniem nepieejama vieta, lai noverstu ievainojumus vai
nosmaksanu.

o Pirms katras lietoSanas kartigi notiriet silikona produktus un cepSanas piederumus.

o Stradajot ar metala priekSmetiem (pieméram, kitkku formam, maizes formam), esiet
piesardzigi, jo tiem var bt asas malas.

o Silikona un metala cepSanas piederumi ir paredz€ti, lai izturétu noteiktus temperatiiras
diapazonus. Pirms lietoSanas cepeskrasni vienmer parbaudiet produkta informaciju,
lai uzzinatu maksimalas temperatiiras robezas.

o Esiet piesardzigi ar karstam virsmam, jo produkti var saglabat siltumu ilgi péc
lietoSanas.

o Parliecinieties, ka silikona produkti tick uzglabati pareizi, lai novérstu deformacijas
vai bojajumus, 1pasi, ja tie ir uzglabati zem smagiem priekSmetiem.

LietoSanas informacija
e Kitku formas un pamatnes: Tas ir paredze€tas kiiku un ceptu izstradajumu izstadei.

Pirms lietoSanas vienmer parliecinieties, ka tas ir stabilas, lai novérstu apgasanos.
Nelietojiet cepeskrasni.
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e Kitku dekordcijas: Paredzets tikai dekoréSanai. Ja iesp&jams, izvairieties no tiesa
kontakta ar partiku. Parbaudiet, vai produkts ir tirs pirms lietoSanas.

o Cepsanas pamatnes un dzesésanas rezgi: Sis pamatnes ir piemérotas lietoganai
cepeskrasni Iidz noraditajai maksimalajai temperattrai. Dzes€$anas rezgi jaizmanto
tikai ceptu izstradajumu dzes€Sanai, nevis cepSanai.

e Mafinu un keksa formas: Sis silikona formas ir piemérotas lieto$anai cepeskrasni.
Neuzpildiet tas parmerigi. Lai noverstu pielipSanu, izmantojiet cepSanas aerosolu vai
miltus, 1pasi, ja formas nav izgatavotas no silikona.

o Sokolades, konfeksu un glaziiras formas: Parliecinieties, ka formas ir tiras un bez
atlikumiem pirms lietoSanas. Neparsniedziet ieteicamas temperatiiras robezas.

e Kitku apmales: Sie regul&jamie apmales ir paredzeti kiiku veidoganai. Parliecinieties,
ka tie ir pareizi novietoti pirms miklas pievienoSanas, lai noveérstu izliekSanos.

e Maizes un Bundt formas: Silikona un metala formas janovieto uz lidzenam virsmam
lietoSanas laika, lai noverstu apgasanos.

e Kitku griesanas pamatnes: Paredzéts kuiku dekoréSanai. Parliecinieties, ka pamatne ir
stabila pirms kukas grieSanas.

e Lollypop formas un izomalt formas: Parliecinieties, ka formas ir tiras un bez
atlikumiem péc katras lietoSanas reizes. Nenovietojiet tas uz augstas temperatiiras
virsmam.

Bridinajuma simboli

o Uzglabajiet bérniem nepieejama vieta. o

o Karsta virsma — esiet uzmanigi. &

o Nelietojiet, ja bojats. X

o Piemerots lietoSanai cepeSkrasni (parbaudiet temperatiiras robezas). O

o Nayv piemeérots trauku mazgajamaja masina. O«

e Tiriet pirms lietoSanas. v

o Neparslogojiet vai neparkarstiet. !

e Izvairieties no tieSa kontakta ar partiku dekoré$anas elementiem. | X

o Nelietojiet asus priekSmetus virsmas. X

o Izmantojiet tikai paredzetajam merkim (pieméram, dekorésanai vai veidoSanai).
Q

Mgs paturam tiesibas mainit produkta tekstu, dizainu un tehniskos datus bez ieprieks€ja
bridindjuma. Sis dokuments sagatavots saskana ar ES Produktu Drosibas Regulu (GPSR),
nodrosinot, ka noraditie produkti atbilst visiem dro$ibas un izsekojamibas prasibam saskana
ar ES likumdoSanu.

ET - Eesti (Estonian)
Turvalisuse teave
e Need tooted on valmistatud toiduga kokkupuutuvate materjalidega, mis vastavad
Euroopa turvastandarditele.

« Enne kasutamist kontrollige toote seisukorda. Arge kasutage tooteid, mis on
kahjustatud voi mittesobivad.
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o Hoidke tooted laste kdeulatusest eemal, et véltida vigastusi voi ldmbumist.

o Puhastage silikoonist tooted ja kiipsetustarvikud enne iga kasutamist hoolikalt.

o Kasutades metallist esemeid (nt kookide vormid, leivavormid), olge ettevaatlikud,
kuna neil vdivad olla teravad servad.

 Silikoonist ja metallist kiipsetustooted on mdeldud teatud temperatuurivahemike
taluvuse jaoks. Enne kasutamist ahjus kontrollige alati toote teavet maksimaalse
temperatuuripiirangu kohta.

e Olge ettevaatlikud kuumade pindadega, kuna tooted voivad jidda kuumaks pérast
kasutamist.

e Veenduge, et silikoonist tooted oleksid digesti hoitud, et viltida deformeerumist voi
kahjustusi, eriti kui need on hoitud raskete esemete all.

Kasutusteave

e Kookide vormid ja alused: Need on mdeldud kookide ja kiipsetiste esitamiseks.
Kontrollige enne kasutamist alati, et need oleksid stabiilsed, et véltida imberminekud.
Arge kasutage neid ahjus.

o Kookide kaunistused: Mdeldud ainult kaunistamiseks. Kui vdimalik, véltige otsest
kokkupuudet toiduga. Kontrollige enne kasutamist, et toode oleks puhas.

e Kiipsetamise alused ja jahutamisrestid: Need alused sobivad ahjus kasutamiseks kuni
médratud maksimaalse temperatuurini. Jahutamisrestid tuleks kasutada ainult
kiipsetiste jahutamiseks, mitte kiipsetamiseks.

e Muffinite ja koogivormid: Need silikoonvormid sobivad ahjus kasutamiseks. Arge
taitke neid iile. Kasutage kiipsetuspihustit voi jahu, et véltida kleepumist, eriti
silikoonvormides.

o Sokolaadi, maiustuste ja glasuuride vormid: Veenduge, et vormid oleksid puhtad ja
ilma jiikideta enne kasutamist. Arge iiletage soovitatud temperatuuripiire.

e Kookide ddred: Need reguleeritavad d4red on mdeldud kookide vormimiseks. Enne
taina lisamist veenduge, et need on digesti paigutatud, et viltida vélja valamist.

e Leiva ja Bundt vormid: Silikoon- ja metallvormid tuleb asetada tasastele pindadele
kasutamise ajal, et viltida imberminekuid.

e Kookide keeramise alused: Need on mdeldud kookide kaunistamiseks. Veenduge
enne alustamist, et alus on stabiilne.

e Lollipop vormid ja izomalt vormid: Veenduge, et vormid oleksid puhtad ja ilma
jadkideta pirast igat kasutamist. Arge asetage neid korgete temperatuuride pindadele.

Hoiatusmirkused

« Hoidke lastest eemal. ©

« Kuuma pind — olge ettevaatlik. ¢}

« Arge kasutage, kui toode on kahjustatud. X

e Sobib ahjus kasutamiseks (kontrollige temperatuuripiire). O

o Arge kasutage néudepesumasinas. O«

o Puhastage enne kasutamist.

« Arge iile koormake ega kuumutage iile. /!

o Viiltige otsest kokkupuudet toiduga kaunistuselementidega. il X

« Arge kasutage teravaid esemeid pinnal. X

o Kasutage ainult ettenihtud eesmérgil (nt kaunistamiseks v6i vormimiseks). °
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Meil on digus muuta toote teksti, disaini ja tehnilisi andmeid ilma ette teatamata. Kéesolev
dokument on koostatud vastavalt EL-i tootedurbe méérusele (GPSR), tagades, et tooted
vastavad kdigile turvalisuse ja jilgitavuse nduetele vastavalt EL-i seadusandlusele.

IS - Islenska (Icelandic)
Oryggisupplysingar

o Dbessi vorur eru framleiddar Gr efnum sem eru 6rugg i snertingu vid mat og uppfylla
evropska oryggisstadla.

o Athugadu alltaf voruna 4dur en pu notar hana. Notadu ekki vorur sem virdast vera
skemmdar eda 6videigandi.

e Geymdu vorurnar utan seilingar barna til ad koma i veg fyrir meidsli eda ad pau
kveljist.

e Hreinsadu silikonvorur og baksturshjalparteki vandlega fyrir hvert notkun.

o Dbegar pu notar malmskess, t.d. kokuforma eda braudform, vertu varkar, par sem pau
geta haft skerpt brinir.

« Silikon og malm baksturshjalpartaeki eru honnud til ad pola dkvedin hitastig. Adur en
bt notar pau i ofni skaltu alltaf athuga upplysingar vorunnar til ad vita hvada hitastig
eru videigandi.

e Vertu varkdr med heitar fleti, par sem vorurnar geta verid heitar i langan tima eftir
notkun.

e Gakktu ur skugga um ad silikonvorur séu rétt geymdar til ad koma i veg fyrir ad paer
verdi aflagadar eda skemmdar, sérstaklega ef paer eru geymdar undir pungum hlutum.

Notkunarupplysingar

e Kokuform og undirlag: Pau eru honnud til ad syna kokur og bakverk. Gakktu ur
skugga um ad pau séu stodug adur en pu notar pau til ad koma i veg fyrir ad pau velti.
Ekki nota pau i ofni.

o Kokupryoi: Honnud fyrir skreytingar. Fordastu beinan snerting vid mat ef mogulegt
er. Athugadu ad vara sé hreinsad 40ur en pt notar hana.

e Baking undirstéour og keelihringar: Pessar undirstodur eru videigandi til ad nota i ofni
a hamarks hitastigi sem er tilgreint. Kelihringir skulu adeins notadir til ad kela
bokunarafurdir, ekki bakstur.

e Muffin og kokuform: Pessar silikonformur eru videigandi til notkunar i ofni. Ekki fylla
paer of mikid. Notadu baksturssprey eda mjol til ad koma i veg fyrir ad pau festist,
sérstaklega i silikonformum.

o Sukkuladi, scelgeeti og glasurform: Gakktu ur skugga um ad form séu hreinsad 40ur en
pt notar pau. Ekki fara yfir tilmelt hitastig.

o Kokuform: Pessi stillanlega form eru honnud fyrir kokuform. Gakktu Gr skugga um ad
pau séu rétt sett 4dur en pu setur deigid til ad koma 1 veg fyrir ttfledis.

e Braudform og Bundtform: Silikon og malmform eru honnud til ad vera notud & sléttu
yfirbordi til ad koma 1 veg fyrir velt.

o Koku snuningsundirlag: Honnud fyrir skreytingu. Gakktu ur skugga um ad undirlagid
sé stodugt adur en pu byrjar ad snia kokunni.

e Lollipopform og izomaltform: Gakktu r skugga um ad form séu hreinsud eftir
notkun. Ekki setja pau & heitar fleti.
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Varnarmerki

« Hafdu vérurnar utan seilingar barna. ©

o Heit yfirbord — Vertu varkar. ¢

o EKKi nota ef pad er skemmt. X

e Hentar notkun i ofni (athugadu hitastig). O

o EKKi nota upppvottavél. O«

o Hreinsaou fyrir notkun. v

o EKKi ofhlada eda ofhitna. !

o Foroastu beinan snertingu vido mat i skreytingum. il

o EKKi nota beitt verkfeeri a yfirbord. X

o Notadu adeins i fyrirhugadan tilgang (t.d. skreytingum eda motun). Q

Vio forum med rétt til ad breyta texta, honnun og teeknilegum gdgnum an fyrirvara. bessi
skjalid er unnid samkvaemt Evropusambandsreglum um vorudryggi (GPSR) og tryggir ad
vorur uppfylli 6ll 6ryggis- og rekjanleikakrofur samkvaemt Evrépusambandslogum.

UK - Ykpaincbka (Ukrainian)
Indopmanis 3 0e3nexn

e Lli npoxykTH BUTOTOBIIEHI 3 MaTepiaiiB, ki Oe3MeuHi A1 KOHTaKTY 3 XapuOBUMHU
MPOAYKTaMH Ta BiAMOBIIAIOTH €BPONEHCHKUM CTaHAAPTaM OE3IEKH.

e 3aBXIM NepeBipsAiTe MPOAYKT Mepesl BUKOpUcTaHHsAM. He BukopucToByiite
MIPOAYKTH, SIKi BUTJIAZAI0OTH MOLIKOKEHUMHU a00 HENPUAATHUMH.

e TpumaiiTe mpoaAyKTH MMoAaNi BiJl AiTel, 100 YHUKHYTH TpaBM a00 33 AMXaHHS.

o Ilepen KOXXHUM BUKOPUCTAHHSAM PETEILHO OYUIIANTE CHITIKOHOBI BUPOOU Ta KyXOHHI
aKcecyapu.

o [Ilig yac BUKOpHUCTaHHS METaIEBUX MPEAMETIB (HanpHKiIaz, GopM ajs TOPTiB, GopM
st XJ1i6a) OynepTe 006epeskHi, OCKIIBKH BOHH MOXKYTh MaTH T'OCTpi Kpai.

e  CuiKOHOBI Ta MeTaJIeBl BUPOOU JJIsl BUITIYKYU MPU3HAYECH] ISl BUTPUMYBaHHS
neBHUX Temmepatyp. [lepel BUKOPUCTaHHSAM y TyXOBIIi 3aBK/IH MEpEBipsiTe
iH(pOpMaLio PO MPOIYKT, 100 Ai3HATHCS MAaKCUMAaJIbHI TeMIepaTypHi MExXi.

e bByxapre obGepexHi 3 rapSUUMU MOBEPXHAMH, OCKUTBKU TPOITYKTH MOXKYTb 3aJIHIIATHCS
rapsYdMU Micisl BAKOPHCTAHHS.

o Ilepekonaiirecs, 10 CHIIIKOHOBI BUPOOH 30€piraroTbCs HAJICKHUM YHHOM, 11100
3anmo0irTu ix Aedopmarii 4 NOUIKOHKEHHIO, OCOOJIMBO SIKIIO BOHH 30€piratoThCst i
BaXKUMH [IPEIMETAMHU.

Indopmanis npo BUKOpUCTAHHS

o Dopmu 0na mopmie ma niocmaexy: BoHn npu3HadeHi A7 MoAavi TOPTIB Ta BUMITUKH.
3aBxau nepesipsiite, 1100 BOHM Oynu CTIMKUMHU, 11100 YHUKHYTH niepeBepTanHs. He
BUKOPUCTOBYHTE iX y TyXOBII.

e Jlexop ona mopmie: Ilpu3HaveHi auie Ui AeKOPYBaHHS. Y HUKaTe IpsSIMOro
KOHTAKTY 3 DKEI0, AKIIO L€ MOXKIUBO. [lepekoHanTech, 0 TPOAYKT OUUILCHUN TIEpEL
BUKOPHUCTAHHSM.
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o Iliocmasku 0ns euniyku ma pewimxu 051 0x01002cenHs: L1 maACTaBKu MiAXOIATh
1Tl BUKOPUCTAHHS B IyXOBIIi IO 3a3HaY€HOT MaKCUMaJIbHOT TeMnepaTypH. Pemritku
JUIs1 OXOJIO/PKEHHS CJIi/1 BUKOPUCTOBYBATH JIMIIE JISI OXOJIO/KSHHS BUIIUKHY, a HE JIJIs
BUITIKAHHS.

o @opmu ons maghghinie ma mopmia: 11i cunikoHOBI POPMH MiIXOIATH IS
BUKOpPUCTaHHA B AyXoBIi. He mepeBanTaxyiite ix. Bukopucropyiite cnpeit amst
BUIIYKH 200 OOPOIIHO, 11100 YHUKHYTH MPUIIUIIAHHS, OCOOJIMBO B CHITIKOHOBHX
bopmax.

o Dopmu 0ns woxoaady, yykepox i enazypi: llepekonairecs, mo Gopmu ouHIEeH]
nepes BUkopuctanusM. He nepeBuiyiite pekoMeHI0BaH1 TeMIIEpaTypHI MExXi.

e Kpai ona mopmis: i perynapoBaHi Kpai mpu3HadeHi i GOpMyBaHHS TOPTIB.
[lepexoHaiiTech, 110 BOHM MPAaBUIBHO BCTAHOBIICHI MEpe 101aBaHHAM TicTa, 100
YHUKHYTH BUTIKaHHS.

e @opmu ons xniba ma Bundt ¢popmu: CUIliKOHOBI Ta MeTajeBi GOPMHU CITi ]
BUKOPHCTOBYBATH Ha PIBHUX MOBEPXHSX, 100 3a1100irTH nepeBepTaHHIM.

o [liocmasku ona obepmanna mopmig: [lpu3HaueHi 1y JeKOPYBaHHS TOPTIB.
[Tepexonaiitecs, 1m0 MiICTaBKa € CTIIKOI0, EPII HIXk IMOYaTH 00epTaTH TOPT.

o Dopmu ona nedenyie ma izomanvm: IlepekoHaiirecs, o GopMH OUUIICHI TIiCIIs
KO>KHOTO BUKOpHcTaHHs. He craBTe iX Ha rapsdi HOBEpXHi.

ITonepemkyBanbHi 3HAKH

o Tpumaru nogani Bin aiTei. o

o T'apsiui noBepxHi — OyabTe 00epexHi. )

o He BUKOpHCTOBYBATH, SIKIIIO NOIIKOI/KEHO. X

o IlixxomuTh A1 BUKOPUCTAHHSA B IyXOBLi (MepeBipTe TeMnepaTypHHUi JiMiT). O

o He BukopucTOBYBAaTH B IOCYIOMMIHIN MAIIMHI. O«

o OunmaTu nepex BUKOPUCTAHHAM. v

o He nepeBanTaskyiiTe Ta He neperpisaiire.

¢ YHHKaliTe IPAMOr0 KOHTAKTY 3 I’Kel0 /i AeKOPYBaHHH. il

o He BukopucToByiiTe rocTpi NpeaMeTH Ha NOBEPXHi. \

e BuxopucroByBaTH JHIIE 32 NPU3HAYEHHAM (HANIPUKJIA, VI JeKOPYBaHHS YH
dpopmyBanHs). 0

Mu 3anuiaemo 3a co0010 IPaBo 3MIHIOBATH TEKCT, AU3alH Ta TEXHIYHI XapaKTePUCTHKH
NpoAyKTiB 6e3 momnepekeHHs. Llel JOKyMeHT CKJIaaeThCsl BIAMOBIIHO IO IPaBUI OE3MEeKU
npoaykiii €Bpornetickkoro Corozy (GPSR), m06 3a6e3neunTy BiAMOBIIHICTS TPOAYKIIi BCIM
BUMOTaM O€3MEeKH Ta MPOCTEXKYBAaHOCTI BIAMOBIAHO 10 3aKkoHO1aBcTBa €C.
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