BAR BISA



LA COLAZIONE

CAFFE

Caffe 12€
Caffé macchiato 12€
Caffe doppio 24 €
Caffe decaffeinato 14 €
Caffé americano 14 €
Caffe corretto 16 €
Caffe shakerato 35€
Caffe shakerato con Baileys 4 €
Marocchino 16 €
Marocchino decaffeinato 18€
Marocchino con latte di soia 1.8€
Marocchino ginseng 1.8€
Marocchino orzo 18€
CAPPUCCIO E LATTE

Cappuccino 1.7 €
Cappuccino decaffeinato 19E
Cappuccino con latte di soia 21€
Latte 12€
Latte macchiato 2€
Latte macchiato decaffeinato 23€
Latte di soia l6€
Latte di soia macchiato 23€

[per croissant chiedere al personale]



GINSENG E ORZO

Ginseng tazza piccola 15€
Ginseng tazza grande 18€
Orzo tazza piccola 15€
Orzo tazza grande 18€
Cappuccino ginseng 21€
Cappuccino orzo 21€
Latte macchiato ginseng 23€
Latte macchiato orzo 23€

BEVANDE CALDE E FREDDE

Spremuta d'arancia 4 €

Succo: 3€
albicocca / pesca / mirtillo / ananas / ace / arancia / pera

Té caldo: 3£
english breakfast / té nero pesca / t& frutti ross

té arancia e cannella / t& albicocca e miele

té verde / t& zenzero e lemongrass

Cioccolata 35€
Cioccolata con panna 4 €

MATCHA

Latte matcha 32€
Cappuccino matcha 25€
Té matcha 35€




LA CUCINA

PIADINE & TOAST

C’

LA FORMAGGIOSA
mozzarella, fontina, brie, provola

LA LEGGERA
tacchino, formaggio e salse a scelta

LA CLASSICA
cotto, formaggio e salse a scelta

LA MILANESE
salame, formaggio e salse a scelta

LA ROMANA

porchetta, formaggio e salse a scelta

LA TRENTINA
speck, formaggio e salse a scelta

LA PARMA
crudo, formaggio e salse a scelta

LA VINCITRICE
coppa, formaggio e salse a scelta

LA PALESTRATA
bresaola, formaggio e salse a scelta

LA GOLOSA
Nutella

[Allergeni *1.3,6,7.10]
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EXTRA

Formaggi: mozzarella, fontina, brie e provola
Salse: salsa rosa e maionese
Aggiunta di: pomodori 0.5 € /insalata 0.5€/granal5 €

FRITTI

Patatine fritte 35€
Onion rings 4 €

TAGLIERI

Tagliere Mini (consigliato per 2 pers.) 7€
Tagliere Maxi (consigliato per 3/4 pers.) 15€
Tagliere Imperial (consigliato per 6/8 pers.) 30 €

ALLERGENI

1 Glutine, 2 Crostacei, 3 Uova, 4 Pesce, 5 Arachidi, 6 Soia, 7 Latte,
8 Frutta a guscio, 9 Sedano, 10 Senape, 11 Sesamo, 12 Anidride
solforosa, 13 Lupini, 14 Molluschi




| DISTILLATI G

110 €

Tangueray
Bombay Sapphire

U

Gin Mare 10 €
Malfy: Pompelmo / Limone / Arancia
Brockmans

Hendrick's

Cubical Kiss

Bulldog

Nordés

Etsu Pacific Ocean Water

Marconi 46

Bobby's

Roku

Big Gino Exotic

Gin Primo Africa

Engine 12€
Gin del Professore: Madame / Monsieur / Crocodile

Gin Mare Capri 13€
Monkey 47 15€
Portofino

Amuerte: 17 €

White / Black / Blue / Green / Orange / Red



)

VODKA o U

Belvedere 8€ 12€ 130€
Grey Goose 8€ 12€

Beluga 8€ 12€

WHISKEY o U
Jack Daniel’s 5€ 7€
Wild Turkey 5€ 7€
Wild Turkey American Honey 6€ 8%€
Talisker 10 7€ 10€
Laphroaig 10 8€

Caol lla12 9 €

Lagavulin 8 2€

Akashi Meisel Deluxe 15€

RUM o U
Matusalem 7 6€ 9 €
Pampero Aniversario 6€ 9€
Brugal b€ 9€
Diplomatico 7€ 10€
Don Papa Baroko 7€ 10€
Zacapa 23 13€ lo€
TEQUILA o U
Jose Cuervo Silver 4 € 7€
Espolon Reposado 6€ 10€
Cofradia Anejo 8€ 12€



IL VINO

BOLLICINE Y G

Prosecco DOC (Ronco Belvedere) 5€ 20€
Franciacorta Extra Brut (Santa Lucia) 35€
Moscato (Casa Coller) 5€ 20<€
CHAMPAGNE G

Moét & Chandon Brut Impérial 80 €
Veuve Clicquot Brut 100 €
Bollinger Special Cuvée Brut 150 €
VINI BIANCHI Y G

Verdicchio STE (Santa Barbara) 5€ 20€
Grillo DOC (Baglio di Grisi) b€ 22€
Pecorino (Altidossi) b€ 22€
Gewdlrztraminer (Girlan) 8€ 25€
Muller Thurgau (Girlan) 7€ 22€
VINI ROSSI Y G

Rosso Piceno (Santa Barbara) 5 20:E
Primitivo IGP (Trullo di Noah) b€ 22€
Rosso di Montalcino (La Fiorita) 8€ 30€
Bolgheri Rosso (Sepaio) 35€
Chianti DOCG (Ottomani) 7€ 25€
BOLLICINE & ROSE Y G

Bollicine di Rosé (Serafini e Vidotto) 6€ 25€

448 Rosé (Girlan) b€ 22€



