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dal 1957

MENU

ANTIPASII

Antipasto della casa

Salumi, Formaggio, Bruschetta, Sott’olio

Caprese
Tris di Bruschette

Al Pomodoro, Con Olio e Sale, Al Tartufo

Prosciutto Crudo e Mozzarella di Bufala

PRIMI PIATII

Fettuccine ai Funghi Porcini
Cannelloni al Ragu
Strozzapreti Crema di Zucca, Guanciale e Pistacchio
Pappardelle al Ragu di Cinghiale o Lepre
Tonnarello Cacio e Pepe
Tagliolini con Crema di Asparagi, Guanciale e Porcini
Piatto del Giorno

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici presenti nelle ricette, si prega 425
di informare il personale prima di effettuare I'ordine del pasto. La direzione
declina ogni eventuale responsabilita in caso di mancata comunicazione. >3 RN
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dal 1957

MENU

SECONDI

Abbacchio al Forno
Maialino al Forno
Vitella al Forno
Filetto ai Funghi Porcini
Trota al Forno
Trota al Cartoccio

CONTORNI

Patate al Forno
Insalata Mista
Verdura di Stagione

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici presenti nelle ricette, si prega
di informare il personale prima di effettuare I'ordine del pasto. La direzione

declina ogni eventuale responsabilita in caso di mancata comunicazione. \\\\
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- DOLCI

Torta della Nonna (Bindi) |
Crostata ai Frutti di Bosco
Soufflé al Cioccolato (Bindi)
Crostata con Marmellata di Visciole
Tartufo Bianco

S O1 O O1 O

BEVANDE

Acqua Minerale
Caffe
Amari e Grappe
Calice di Vino
CocaCola o Fanta

SO I S ORI
y

Tovagliato 2

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici presenti nelle ricette, si prega o
di informare il personale prima di effettuare I'ordine del pasto. La direzione
declina ogni eventuale responsabilita in caso di mancata comunicazione. %S L\
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MENU PIZZERIA

ANTIPASTI

Tris Bruschette
Suppli
Olive Ascolane
Crocchette di Patate
Mozzarelline Fritte
Fiori di Zucca
Filetti di Baccala

PIZ/k SPECIALI

Mortadella Pistacchio e Bufala
Checchina

Pomodoro, Mozzarella, Origano e Parmigiano

Guanciale, Porcini e Tartufo
Porcini e Pomodorini

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici presenti nelle ricette, si prega —
di informare il personale prima di effettuare I'ordine del pasto. La direzione
declina ogni eventuale responsabilita in caso di mancata comunicazione. %S N
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dal 1957

MENU PIZZERIA

PIZ/Zk BIANCHE

Biancaneve
Salsiccia
Salsiccia e Verdure
Boscaiola
Bresaola Rucola e Pachino
Ripiena di Verdure

Verdura di stagione, Uovo, Salsiccia, Prosciutto crudo e Mozzarella

Funghi Champignon e Prosciutto
Funghi Porcini
Fiori di Zucca e Alici
Caprese
Calzone

Prosciutto crudo o cotto, Uovo e Mozzarella

Calzone con Verdure

Verdura di stagione e Mozzarella

Quattro Formaggi
Al Tonno
Tonno e Cipolla
Patate
Patate e Mozzarella
Vegetariana

Zucchine, Funghi Champignon, Melanzane, Verdura ripassata e Mozzarella

Focaccia

Per informazioni circa gli ingredienti allergenici presenti nelle ricette, si prega
di informare il personale prima di effettuare I'ordine del pasto. La direzione
declina ogni eventuale responsabilita in caso di mancata comunicazione. %S
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MENU PIZZERIA

PIZ/Zk ROSSE

Margherita
Margherita con Verdure
Napoletana
Capricciosa

Pomodoro, Salame piccante, Carciofini, Olive, Alici, Origano, Uovo e Prosciutto crudo

Quattro Stagioni

Salame piccante, Carciofini, Olive, Origano, Funghi Champignon e Prosciutto crudo

Carciofini e Olive
Diavola
Al Pomodoro
Fritto Pizza

Mozzarella e Patate fritte _@

Fritto Wurstel 9

Mozzarella, Patate Fritte e Wrstel Py

o O O 0 O
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Per informazioni circa gli ingredienti allergenici presenti nelle ricette, si prega o5
di informare il personale prima di effettuare I'ordine del pasto. La direzione
declina ogni eventuale responsabilita in caso di mancata comunicazione. NS
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dal I""l

MENU VINI

VINI BIANCHI

Satrico (Casale del Giglio)
Pecorino (Cantina Tollo)
Trebbiano d’Abruzzo (Cantina Tollo)
Chardonnay (Casale del Giglio)
Sauvignon (Casale del Giglio)
Prosecco Treviso Extra Dry (Montelliana)
Muller Thurgau (Castel Firmian)
Pinot Grigio (Castel Firmian)

3]
Per informazioni circa gli ingredienti allergenici presenti nelle ricette, si prega -
di informare il personale prima di effettuare I'ordine del pasto. La direzione
declina ogni eventuale responsabilita in caso di mancata comunicazione. > BT
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J ' \ dal 1957
o - MENU VINI
Nero d’avola (Feudo Arancio) 20
Cesanese di Affile (Gaiano) 20
Cesanese di Affile (Rinelli Vigneti) 20
Merlot (Casale del Giglio) 18
Shiraz (Casale del Giglio) 20
Montepulciano d’Abruzzo (Cantina Tollo) 20
VINI ROSATI <
Albiola (Casale del Giglio) 20€ 20
Il Ciclista (Cantina Formiconi) 20€ 20
Per informazioni circa gli ingredienti allergenici presenti nelle ricette, si prega :,;
di informare il personale prima di effettuare I'ordine del pasto. La direzione |
declina ogni eventuale responsabilita in caso di mancata comunicazione. > ‘\\ N ) N




