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Desayuno & Brunch 8am-2:30pm

LOS LIGEROS

PARFAIT 129
Yogurt griego con granola, frutos rojos y miel de abeja.

AVENA CON QUINOA 139
Acompaiada de frutos rojos, granola y crema. de cacahuate.

FRUTA DE TEMPORADA 139
Fruta de temporada con yogurt, granola y miel de abeja.

AVOCADO TOAST 149
Pan hogaza con aguacate, huevo, espinacas, cebolla, tomate cherry, queso feta y pesto.
TOAST CHORIZO Y QUESO 149

Pan hogaza, frijoles, chorizo, queso gratinado, aguacate, pico de gallo y huevo.

CREMAS'Y SOPAS

CREMA DE ELOTE CON TOCINO 149
SOPA DE TORTILLA 149
CHILAQUIEES

174

CHILAQUILES VERDES, ROJOS O CHIPOTLE

Acompanados de frijol, huevo, cebolla cilantro y.crema.
Con Arrachera 239 | Pollo 214

BIRRIAKILES 214

En salsa chipotle, birria, montados en una cama de frijol, huevo, cebolla, cilantro,
crema y jalapeio.

BENEDICTOS
EGGS BENEDICT 214
English muffin, jamén canadiense, huevos pochados, salsa holandesa y papas fritas.
LOBSTER BENEDICT 369

English muffin con frijol, langosta, huevos pochados, cremosa de chipotle.
Acompaniados de papas fritas.

Y XANTINA BENEDICT

English muffin, base de frijol, costilla braseada, cremosa de-chipotle. Acompafiados
de papas fritas.

299



Desayuno & Brunch 8am-2:30pm

DE ANTOJO

BURRO MANANERO 229
Tortilla de harina, costra de queso, arrachera, huevo revuelto, pimiento, cebolla y salsa
spicy. Acompafiado de._papas francesas.

_~, BURRO DE MACHACA
Q‘) Tortilla de harina, Machaca ranchera, huevo revuelto. Acompafiado de papas
francesas y salsa spicy.

_~, BURRO DE CAMARON RANCHERO 229
Q‘) Tortilla de harina, costra de queso, cebolla, morrén, camarones, salsa ranchera.

Acompaiado de papas francesas.

212

199
¢ BIRRIANCHEROS
Tortilla semi-dorada,-queso-monterrey, birria, huevo estrellado, bafiado en salsa
ranchera, con cebolla, cilantro y consomé. 012

MACHACA RANCHERA
Machaca acompafada de frijoles, huevos al gusto y tortillas.

OMELETTES

OMELETTE VEGETARIANO 204
Tomate, cebolla, champifiones, pimiento, calabaza, queso monterrey y pesto.
Acompaiado de papas fritas.

# OMELETTE XANTINA 224
Arrachera, tocino, pimiento, cebolla, queso monterrey y spicy. Acompanado de
chilaquiles.
OMELETTE DE CAMARON 224
Camarédn, cebolla, queso monterrey 'y salsa spicy. Acompafiado de chilaquiles.
OMELETTE DE LANGOSTA 379

Langosta a la mantequilla, queso monterrey con salsa chipotlely spicy. Acompanado
de frijoles y papas fritas.

OMELETTE DE CLARAS 204
Claras con jamén de , queso-panela y.aguacate. Acompaiado de ensalada
mediterrénea.

w OMELETTE DE BIRRIA 224
Omelette de birria, queso monterrey, cebolla, cilantro. Acompanado de frijol y

papa.
STEAKS

STEAK AND EGGS 324
Arrachera/New York, Chistorra, huevos al gusto, papas fritas y salsa chimichurri.
% XANTINA STEAK 394

New York acompaiado de chilaquiles huevos y frijoles refritos

*Los Steaks toman mas tiempo de preparacion que el resto de platillos*



Desayuno & Brunch 8am-2:30pm

HAMBURGUESAS
HAMBURGUESA CLASICA 214
Carne molida 80/20, queso cheddar, salsa mil islas, tomate, cebolla, pepino y
lechuga. Acompanada de papas francesuas:
HAMBURGUESA BBQ 234
Carne 80/20, queso cheddar, salsa BBQ, aros de cebolla y tocine. Acompaiado de
papas fritas.
BRIOCHE DE CHILAQUILES 169
Pan brioche con frijol, chilaquiles, cebolla, cilantro crema, queso gratinado y
huevo revuelto. Acompafiado de papas fritas.
BRIOCHE DE DESAYUNO 179
Pan brioche, huevo en torta, salchicha de puerco, jamén canadiense, tocino.
Acompaiado de papas fritas.
BRUNCH
PANCAKES TRADICIONALES 14
Pancakes acompanados de-mantequilla'y azucar glas.
PANCAKES CON FRUTA 184
Acompafiados de fruta'de temporada’'con mascarpone y compota-de
frutos rojos.
* MATCHA PANCAKES
Pancakes de matcha con chispas de chocolate, blueberries y mascarpone. 184
FRENCH TOAST CLASICO 184

Acompafiados de frutos rojos, compota de frutoes rojos, queso mascarpone, miel de
maple y azlcar glass.

% FRENCH BRULEE 204

French toast, compota de frutos rojos y flan de la casa caramelizado.
FRENCH BANANA BACON

@ French toast con platano.a la mantequilla, tocino, almendra, salsa‘de caramelo 214
y azacar glass.

. FRENCH DE LIMON 204

L French toast con curl de limén, mascarpone, limén confitado y crumble de limén.
WAFFLE TRADICIONAL N4
Waffle tipo belga con miel de maple y mantequilla. [Fresa nutella 174
CHICKEN & WAFFLE 904
Waffle tipo belga con pechuga de pollo crujiente, huevo al gusto y tocino.

# GRAND SLAM 994
French toast, pancakes, tocino, jamén canadiense, huevo al gusto y papas fritas.
WAFFLE DE FRUTOS ROJOS 164

Waffle belga con mascarpone y frutos rojos macerados.

Pregunta por nuestro platillo de temporada!



Desayuno & Brunch 8am-2:30pm

MENU KIDS #2%
.. MINI PANCAKES na
==’ Con fruta de temporada y crema batida.
_MINI FRENCH 134
’ French toast con tocino y huevo revuelto.
;‘:_bSINCRONIZADAS 104
— Quesadilla con jamén acomparada de frijoles.
TIRITAS DE POLLO
~ 124
Acompaiadas de papas francesas.
ENGLISH MUFFIN 04
Muffin de jamén, huevo revuelto con queso cheddar. Acompanado de papas ]
fritas.
TOAST DE PLATANO Y CREMA DE CACAHUATE 104
TOAST DE AGUACATE Y HUEVITO REVUELTO 104
POSTRES
TARLTALETA 99
Tarta de manzana con salsa de caramelo, crumble y helado.
CHURRO
Acompaiado de helado con salsa de caramelo, crumble y.mora azul. 99
BROWNIE
Acompaiado de helado y compota de frutos rojos y crumble. 99
FLAN / CHOCOFLAN
Flan cremoso, aompafado de helado y crumble. 99
CHEESECAKE
De la casa, acompanado de helado y crumble. 99
TOCINO 59 QUESO PANELA 59 QUESO MONTERREY 30
SALCHICHR|| =64 QUESO COTIJA 15 QUESO FETA 30
JAMON 59 AGUACATE 59 BIRRIA 60
:E:Vcnii': :;g CHILAQUILES 84 PAPA CAMPESINA 49
MUFFIN 29
POLLO 69 PANCAKE 49 PAPAS FRANCESAS ig
CAMARON 89 PAN TOSTADO(LACTAL) 49 FRUTA
HUEVO 22 TORTILLA DE MAIZ (5p) 20 HELADO 49
CLARAS 30 TORTILLA DE HARINA(3p) 20 NUTELA/LECHERA/

CAJETA/CHOCOLATE



ENTRADAS

QUESO GRATINADO CON CHISTORRA 149
PAPAS GARLIC CON PARMESANO 129
GUACAMOLE 109

CREMAS Y SOPAS

CREMA DE ELOTE 149
SOPA DE TORTILLA 149
LAS ENSALADAS
v ENSALADA DE BETABEL 174

Queso de cabra, betabel ala plancha, espinaca, vinagre balsdmico, nuez
garapifiada y supremas de naranja.

ENSALADA DE ESPINACAS 174

Espinacas, ardndanos, balsdmico de frutos rojos, manzana verde, queso
feta y almendras.

ENSALADA CESAR 154
Lechuga romana, crutones, aderezo césar y queso parmesano. c/pollo 214
ENSALADA MEDITERRANEA 174

Lechuga romana, espinacas, cebolla ' morada, pepino persa, tomate cherry, queso
feta, aceituna negra y vinagreta de kalamata.

TOSTADAS
AGUACHILE VERDE 130
Camardn curtido, aguacate, cebolla, pepino, salsa verde y alioli.
ATUN PONZU 130
Medallén de atun, aguacate; cebolla frita, pepino persa y salsa spicy.
ATUN ESPECIAL 130

Medallén de atin,-cebolla, pimientos, pepino, jalapefos, pico de gallo y/aguacate:

FLAT PIZ7ZA
DE 4 QUESOS 159
Salsa pomodoro, queso monterrey, queso amarillo, queso crema y queso parmesano.
DE PEPERONI
Peperoni, salsa pomodoro y queso monterrey. 130

Men( Buenas Tardes a partir de 2:30 p.m



PASTAS

PENNE AL PESTO 174
Penne en salsa cremosa-al pesto, tomates cherry y albahaca..
PENNE ARRABIATA ' spicy 174
Penne en salsa arrabiata y queso parmesano.
FETUCCINI ALFREDO 174
Pasta en salsa alfredo y queso parmesano.
FETUCCINI AL BRANDY 195
Fetuccini en salsa cremosa con ajo al brandy, tocino, champifién, cebolla
morada, queso parmesano y albahaca.
TACOS

PESCADO ENSENADA 24
Pescado capeado, repollo;-pico de gallo, crema y mayonesa especial.
CAMARON ENSENADA
Camardén capeado, repollo, pico de gallo, crema y salsa cremosa. 104
CAMARON ENCHILADO
Costra de queso en tortilla’de harina, camarén enchilado, salsa macha, 104
repollo y aguacate.
COSTRA DE CAMARON 04
Tortilla de maiz, costra de queso, aguacate y salsa spicy.
COSTILLA BRASEADA
Costilla braseada, tortilla de harina, costra de/queso, frijol refrito y 94
curtidos.
PULPO AL PESTO O ENCHILADO

. : . . 104
Pulpo a las brasas, tortilla'de harina, costra de queso, frijoles refritos'y
curtidos.

CIABATTAS
W HOGAZA NEW YORK

New york, costra.de queso, sofrito de cebolla, champifién, pimiento, alioli y 249
queso monterrey--Acompafiado de papas fritas.
CIABATTA DE JAMON 194
Jamén de pavo, queso americano, aguacate, tomate, cebolla morada; y
lechuga. Acompanado de papas fritas.
CIABATTA DE POLLO 194
Pechuga de pollo, costra de queso, pesto, spicy, tomate, cebolla y lechugas.
Acompaiado de papas fritas.
CIABATTA VEGGIE
Queso gratinado, vegetales asados, lechuga y pesto. Acompanado de papas 174

fritas.

Men( Buenas Tardes a partir de 2:30 p.m



HAMBURGULESAS

w HAMBURGUESA XANTINA

Carne 80/20, alioli, mermelada de tomate con tocino, queso monterrey y
pepino persa. Acompanado de papas fritas.

HAMBURGUESA CLASICA

Pan brioche, carne molida 80/20, queso cheddar, salsa mil islas, tomate, 214
cebolla, pepinillos y lechuga. Acompanada de papas fritas.

HAMBURGUESA BBQ

269

234
Carne 80/20, queso cheddar, BBQ, daros de cebolla y tocino. Acompafado de papas
fritas.
HAMBURGUESA DE POLLO 194
Pan brioche, pollo frito, salsa honey mustard, tocino, queso americano, tomate,
cebolla y lechuga. Acompaniado de papas fritas.

ESPECIALES

MEDALLON DE ATUN 309

Atan sellado en ajonjoli, bafiado en mantequilla de ajo, sobre ensalada tibia,
vegetales al grill, pesto y puréide papa.

SALMON AL PESTO

Salmén a la parrilla'con pesto, puré de papa y ensalada mixta con 339
aderezo kalamata.

SALMON A LA MANTEQUILLA

Salmén al grill reposado en mantequilla, romero y ajo, montado sobre puré de papa
y verduras al grill.

BURRO ARRACHERA

Tortilla de harina, costra de queso, arrachera, pico de gallo frijoles refritos-y 269
guacamole. Acompanado de papas fritas.

PECHUGA NAPOLITANA

349

Milanesa de pollo gratinada.sobre salsa pomodoro y fusili. 239
PARRILLADA
Arrachera, new york; polloschistorra; frijoles, calabacita, y quesadillas de
harina. 2 PERSONAS $740 4 PERSONAS $1,240
ARRACHERA O NEW YORK 379
Acompafiiado de puré de papa, chimichurri y vegetales salteados.
CAMARON AL AJO/AJILLO 239
Acompaiados de ensalada con aderezo balsémico, arroz y tortillas de harina.
*CAMARéN AL COCO
Camarén empanizado con coco, aderezo de mango habanero, papas a la fritas y 339
ensalada.
w CAMARONES COSTA AZUL 339

Camarones rellenos de surimi, queso, envueltos en tocino, bafados en cremosa de
macha. Acompafiados de puré y vegetales.

Men( Buenas Tardes a partir de 2:30 p.m



AGUACHILES

AGUACHILE VERDE 309

Camarones en sdlsa verde, pepino persa, cebolla, chile serrano aguacate y
aceite de chiles.

* AGUACHILE DE RIB EYE 379

Rib eye, pepino persa, chiles glieros, cebolla, salsas negras, pifia-asada y
aguacate.

AGUACHILE NEGRO 309

Camarones en salsa de la casa, pepino-persa,-cebolla, piha-asada, aguacate y
salsa de chiles.

AGUACHILE MANGO HABANERO 309

Camarones en salsa roja especial, pepino persa, cebolla, mango, fresco,
aguacate y aceite de chiles,

LOS FUERTES
# RIBEYE 3000r

419
Rib Eye a la parrilla, acompafado-de guacamole, papas cambray al parmesano,
mantequilla, ajo y hierbas.
% PULPO ADOBADO 499
A la parrilla marinado en.adobo, sobre espejo de-salsa romesco.
Acompaiado de puré de papa y vegetales al grill.
PULPO ASADO
469

Al qajillo, vegetales al grill 'y puré de papa,

TAMPIQUENA DE ARRACHERA

250 GR de arrachera, enchiladas de panela (verdes o roqu), cebolla, pimientos, 379
guacamole, arroz y frijoles.

ENCHILADAS SUIZAS

Enchiladas de machaca de pollo, bafiadas en salsa verde, gratinadas, 214
acompafiadas de arroz’y frijoles.

COSTILLA DE CERDO

Costillas de cerdo-en salsa verde, arroz, frijol, cebolla curtida y tortillas de maiz. 214
CHILE RELLENO
Tradicional chile relleno de queso, arroz del dig, frijol, cebolla curtida y 214

tortillas.

Men( Buenas Tardes a partir de 2:30 p.m



Bebidas

Jugos Naturales

Naranja 70
Naranja y Zanahoria 80
Naranja y Papaya 80
Jugo Verde 80
Jugo Inmunolégico 20
Manzana 60
Limonadas
60 Limonada
70 Limén y Fresa
60 Naranjada
90 Frutos Rojos *
20 Manzana Jengibre *
Malteadas
Fresa
Vainilla 90
Chocolate
Licuados
90 Fresa
90 Platano
90 Papaya
65 Chocomilk
Té Helado
Durazno
Mango
Frambuesa 65
Limén

XANTINA



Barra Clasica

Cafeteria

A

Café Americano (Con Refil) 59
CafédelaOlla ) (con Rrefi) 0
Espresso 2 oz )
El Cortadito 6 oz 58
Cappucciono Europeo 8 oz 62
Espresso Americano 12 oz 6R
Mocha 0
Viethamita 0
Latte 0

Caramelo, Lavanda, Vainilla,
Avellana, Crema Ifandesa

#

95
Sy

Especialidades de la Casa ¢

(&) Café Don Moy

Espresso americano,
mascabado, limén y Whisky.

Xaicolate

Chai latte con chocolate
artesanal.

Espresso de la Olla

Infusién de jarabe artesanal
de la olla con doble shot de
espresso.

Xantina Tonic

Espresso doble, agua tonica
y jarabe natural a elegir
(limdn, toronja o menta)

Chai Latte

Especias, Vainilla o de
temporada.

Matcha de Fresa

Matcha latte con fresa
natural servido en las rocas.

Matcha Latte

120

90

75

86

e

86

9
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Cervezas

Nacionales

Cerveza Artesanal
(Pregunta por nuestras opciones)

120 Toronja

120 Fresa

110 Naranja
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Mixologia

400 Rabiosos

400 Conejos, licor de chile
ancho, jengibre, tamarindo y
jugo de pifa.

180

Whisky Sour

Red Label, limén, clarade
huevo, jarabe natural y bittler
aromatico.

160

Manhattan

Red Label, Vermouth dulce,
angostura y cereza.

Apple Whisky

Red Label,mielde mapple,
jugo de manzana, limény
canela.

180

170

Coffee Monchstout

Espresso, cerveza stout,
baileys y crema batida.

180

de la Casa

Honey Berry Tequila

Centenario reposado, miel de
agave, mix de moras, jugo de
limén, y jugo de naranja.

180

Negroni Mezcal

Mezcal, Campari y Vermouth
Rosso.

180

Mojito Ahumado

Un Mojitoconnotasahumadas,
mezcal, hierbabuena, jarabe
natural y limén.

150

Espresso Martini

Espresso,Vodkay jarabede
tu eleccién.

180

Cocteleria Clasica

Pifna Colada

Ron,crema de coco, leche
condensada y jugo de pifia.

Bloody Mary

Vodka, jugo detomate,
limén, saly pimientanegra.

150

120

Tequila Sunrise

Tequila,jugodenaranja y
granadina.

Paloma

120

Tequila, jugo de limén, sal y
sodade toronja.

130

Mojito
Ron,(Limén,/Frutos Rojos),

azlcar, menta y agua
mineral.

130

Aperol Spritz

Aperol,vinoespumoso y
agua mineral.

Old Fashion

Red Label, aztcar y
angostura.

160

180

Negroni

Bombay, Campari y
Vermouth Rosso.

Margarita

180

Tequila,controy y jugo de 150
on

limon.

Martini

Vermouth seco, vodka y
aceitunas.

Mezcalitas

Mezcal,limén,sal, chile y
fruta. (Fresa/Tamarindo/Limén/Naranja)

150

140

Sangria

Jugode limoén, jugo de
naranja, yvino tinto con fruta.

150

Carajillo

Licor43enlas rocas con
espresso.

Cuba Libre

Ron, coca cola,jugo de limén
y un toque de agua mineral.

130

130

XANTINA
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	Pechuga de pollo, costra de queso, pesto, spicy, tomate, cebolla y lechugas. Acompañado de papas fritas.
	Queso gratinado, vegetales asados, lechuga y pesto. Acompañado de papas fritas.
	Menú Buenas Tardes a partir de 2:30 p.m


	HAMBURGUESAS
	269
	214
	234
	194

	ESPECIALES
	309
	339
	349
	269
	239
	379
	339
	339
	339
	HAMBURGUESA XANTINA
	Carne 80/20, alioli, mermelada de tomate con tocino, queso monterrey y pepino persa. Acompañado de papas fritas.

	HAMBURGUESA CLASICA
	Pan brioche, carne molida 80/20, queso cheddar, salsa mil islas, tomate, cebolla, pepinillos y lechuga. Acompañada de papas fritas.

	HAMBURGUESA BBQ
	Carne 80/20, queso cheddar, BBQ, aros de cebolla y tocino. Acompañado de papas fritas.

	HAMBURGUESA DE POLLO
	Pan brioche, pollo frito, salsa honey mustard, tocino, queso americano, tomate, cebolla y lechuga. Acompañado de papas fritas.

	MEDALLON DE ATÚN
	Atún sellado en ajonjolí, bañado en mantequilla de ajo, sobre ensalada tibia, vegetales al grill, pesto y puré de papa.

	SALMÓN AL PESTO
	Salmón a la parrilla con pesto, puré de papa y ensalada mixta con aderezo kalamata.

	SALMÓN A LA MANTEQUILLA
	Salmón al grill reposado en mantequilla, romero y ajo, montado sobre puré de papa y verduras al grill.

	BURRO ARRACHERA
	Tortilla de harina, costra de queso, arrachera, pico de gallo frijoles refritos y guacamole. Acompañado de papas fritas.

	PECHUGA NAPOLITANA
	Milanesa de pollo gratinada sobre salsa pomodoro y fusili.

	PARRILLADA
	Arrachera, new york, pollo, chistorra, frijoles, calabacita, y quesadillas de harina.
	$740


	ARRACHERA O NEW YORK
	Acompañado de puré de papa, chimichurri y vegetales salteados.

	CAMARÓN AL AJO/AJILLO
	Acompañados de ensalada con aderezo balsámico, arroz y tortillas de harina.

	CAMARÓN AL COCO
	Camarón empanizado con coco, aderezo de mango habanero, papas a la fritas y ensalada.

	CAMARONES COSTA AZUL
	Camarones rellenos de surimi, queso, envueltos en tocino, bañados en cremosa de macha. Acompañados de puré y vegetales.
	Menú Buenas Tardes a partir de 2:30 p.m


	AGUACHILES
	LOS FUERTES
	309
	379
	309
	309
	419
	499
	469
	379
	214
	214
	214
	AGUACHILE VERDE
	Camarones en salsa verde, pepino persa, cebolla, chile serrano aguacate y aceite de chiles.

	AGUACHILE DE RIB EYE
	Rib eye, pepino persa, chiles güeros, cebolla, salsas negras, piña asada y aguacate.

	AGUACHILE NEGRO
	Camarones en salsa de la casa, pepino persa, cebolla, piña asada, aguacate y salsa de chiles.

	AGUACHILE MANGO HABANERO
	Camarones en salsa roja especial, pepino persa, cebolla, mango fresco, aguacate y aceite de chiles.

	RIB EYE
	Rib Eye a la parrilla, acompañado de guacamole, papas cambray al parmesano, mantequilla, ajo y hierbas.

	PULPO ADOBADO
	A la parrilla marinado en adobo, sobre espejo de salsa romesco. Acompañado de puré de papa y vegetales al grill.

	PULPO ASADO
	Al ajillo, vegetales al grill y puré de papa,

	TAMPIQUEÑA DE ARRACHERA
	250 GR de arrachera, enchiladas de panela (verdes o rojas), cebolla, pimientos, guacamole, arroz y frijoles.

	ENCHILADAS SUIZAS
	Enchiladas de machaca de pollo, bañadas en salsa verde, gratinadas, acompañadas de arroz y frijoles.

	COSTILLA DE CERDO
	Costillas de cerdo en salsa verde, arroz, frijol, cebolla curtida y tortillas de maíz.

	CHILE RELLENO
	Tradicional chile relleno de queso, arroz del día, frijol, cebolla curtida y tortillas.
	Menú Buenas Tardes a partir de 2:30 p.m


	Bebidas
	Jugos Naturales
	Limonadas
	Malteadas
	Fresa
	Vainilla
	Chocolate

	Licuados
	Fresa
	Plátano
	Papaya
	Chocomilk

	Té Helado
	Café Americano
	Café de la Olla
	Espresso
	El Cortadito
	Espresso Americano


	Cafetería
	Barra Clásica
	Cappucciono Europeo
	Mocha
	Vietnamita
	Latte
	Caramelo, Lavanda, Vainilla, Avellana, Crema Irlandesa


	Especialidades de la Casa
	Café Don Moy
	Espresso americano, mascabado, limón y Whisky.
	120

	Xaicolate
	Chai latte con chocolate artesanal.

	Chai Latte
	Espresso de la Olla
	Infusión de jarabe artesanal de la olla con doble shot de espresso.

	Xantina Tónic
	Espresso doble, agua tónica y jarabe natural a elegir (limón, toronja o menta)
	Especias, Vainilla o de temporada.

	Matcha de Fresa
	Matcha latte con fresa natural servido en las rocas.

	Matcha Latte


	Cervezas
	Nacionales
	Cerveza Artesanal

	110

	Mimosas
	120
	Toronja
	120
	110

	150
	Fresa
	Naranja
	Frutos Rojos
	180
	160
	180
	170
	400 Conejos, licor de chile ancho, jengibre, tamarindo y jugo de piña.
	Red Label, limón, clarade
	huevo, jarabe natural y bittler aromático.
	Red Label, Vermouth dulce, angostura y cereza.
	Red Label,mielde mapple, jugo de manzana, limón y canela.

	Apple Whisky
	Espresso, cerveza stout, baileys y crema batida.

	180
	Ron,crema de coco, leche
	condensada y jugo de piña.
	Vodka, jugo detomate,
	limón, saly pimientanegra.
	Tequila,jugodenaranja y
	granadina.
	Tequila, jugo de limón, sal y
	sodade toronja.
	Ron,(Limón,/Frutos Rojos),
	azúcar, menta y agua mineral.

	150
	120
	120
	130
	130
	Piña Colada
	Bloody Mary
	Tequila Sunrise
	Paloma
	Mojito

	Mixología de la Casa
	400 Rabiosos
	Honey Berry Tequila
	Centenario reposado, miel de agave, mix de moras, jugo de limón, y jugo de naranja.

	180
	Negroni Mezcal
	Whisky Sour
	180
	Mezcal, Campari y Vermouth Rosso.

	Mojito Ahumado
	Un Mojitoconnotasahumadas, mezcal, hierbabuena, jarabe natural y limón.

	150
	180
	Espresso Martini
	Espresso,Vodkay jarabede tu elección.

	Manhattan
	Coffee Monchstout

	Coctelería Clásica
	Negroni
	Bombay, Campari y Vermouth Rosso.

	180
	Margarita
	Tequila,controy y jugo de limón.

	150
	Martini
	Vermouth seco, vodka y aceitunas.

	150
	140
	150
	130
	130
	Mezcal,limón,sal, chile y
	fruta.
	Jugode limón, jugo de
	naranja, yvino tinto con fruta.
	Licor43enlas rocas con
	espresso.
	Ron, coca cola,jugo de limón
	y un toque de agua mineral.

	Mezcalitas
	Sangría
	Carajillo
	Aperol Spritz
	Aperol,vinoespumoso y

	160
	agua mineral.

	Cuba Libre
	Old Fashion
	Red Label, azúcar y
	angostura.

	180


