FLAVORS OF  THE  ITALY,  SERVED
WITH PANNE’"S LOVE!



DESAYUNOS

£650
Sl\_azésl\j/zéa

Huevos escalfados al estilo levantino,
en shakshuka de tomates, pimientos vy
especias del Medio Oriente.

Con focaccia rustica reciéen horneado.

$£5.50

lireves o (oo Senelictoma

Tosta dorada con huevos pochados,
tocino crocante, aguacate fresco,
salsa holandesa.

$Y

fwsfa&/{;zs #QHCZSD{S

Rebanadas de pan brioche crujientes en

salsa dulce doradas en mantequilla, con

una salsa de yogurt de la casa, porcion
de frutas.

(Cl/ﬁét‘cﬁ/ /\}p{-{»&“ﬂ(/ T,‘VA,M;;;D

$6
& jw (oo Gonacte

Tigrillo ecuatoriano servido con
salsa de 4 quesos, coronado con
chicharron y aji costeno.

Y
&’{éS&)/M ae jpornné

Focaccia gourmet con jamdén de pavo,

stracciatella, tomates deshidratados,

salsa de aguacate, parmesano y huevos
cremosos o frutas frescas.




$Y

a’//é;sa)/&z Moo ]451

Pan de masa madre con aguacate al estilo
californiano, huevos pochados y ricota,
acompanado de yogurt griego con frutas
frescas y reduccion de datiles especiada.

£420
Yorstoe Srieedle

Tosta de brioche, con huevos revueltos vy
jamon, aguacate y ensalada de frutas del dia.

CADA DESAYUNO INCLUYE CAFE AMERICANO
0 UNA INFUSION AROMATICA

&
ANTIPASTI

$£10

Cct r‘/o acc/ c‘?

Carpaccio de res finamente laminado en

vinagreta de oliva, Llimon siciliono vy

balsdmico. Con alcaparras baby, mostaza
Dijon, rucula y parmesano curado.

$6.50

/ /;Soz( aaloz c.ozf réssée

Tomates marinados con burrata sedosa,

albahaca fresca, aceite de oliva

prensado en frio y reduccion de balsa-
mico envejecido.

£9
/%Sa(é{m &/{/M
f”‘(;’SC/;"# o Sérroracy

Fresca rucula combinada con ricotta suave,

pomelos delicadamente caramelizzati, finas

Ldminas de prosciutto serrano y un toque de
aceto balsamico.



TABLAS

O@ﬂlfﬂ O (Fm/% 4
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Quesos artesanales: seleccidon de marinados,
madurados y cremosos, con chutney,
confitura y frutas que realzan cada sabor.

2 personas $12 4 personas $20

2[01 é [ a &’{é céjoz Céq {Zr‘/ ;(

Tabla de quesos y charcuteria: combinaciodn
de 4 quesos artesanales (marinado, maduro,
dambo y Panne), con charcuteria de la
casa, chutney, mermelada y frutas que
realzan cada sabor.

2 personas $15 4 personas $2Y

Seleccion de la casa: duo de focaccias arte-
sanales, una con carpaccio sellado y otra
con mezcla de quesos. Acompanadas de frutos
secos tostados para sumar textura y sabor.

Zzazé(az f&zhhé
(& personas £2.2)

Degustacion especial: focaccia de carpaccio
flameado, focaccia de crema de pistacho vy
seleccion de quesos, con frutos secos que
aportan textura y equilibrio al paladar.

&
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$£6.50

ZZ&SZZa ]4;‘012[0 a?’{é (az fﬂzslc;‘hé’..

Tosta de masa madre con gallina en salsa
dulce de maracuyd y pifna, rucula, coronado
de costra de queso.

£9

2[(75‘2!01 /OV‘L‘PS‘C/;J#KP S rrceceacy

Tosta de masa madre, salsa pesto, straccia-
tella, jamon serrano, pomelos caramelizados
coronado con ricota y aceto balsamico.

$¥

{&S{m Sa(‘kvz(')h

Pan de masa madre salsa de la casa,
aguacate y salmon marinado.

$10

f@ahhécc‘pfpé &’{é c.-az[azh/zczu"é_s

Panecillo ahuecado relleno con anillos de

calamar tiernos en salsa de mariscos, sal-

teados al estilo casero y cubiertos con una

cremosa salsa bechamel, mozarrela y parme-
sano, todo al horno.




FocAccIAS

]%Cozcc/ o Ccet r‘f acc/ ('; $£950

Carpaccio al fuego sobre focaccia artesanal

crujiente, terminado con aceite de oliva

virgen extra y una mezcla de especias que
realzan su sabor e intensidad.

lad

/%c.mc.c./a Jamc?h o‘/{é; f@zV(y $¥. 75

Jamon de pavo curado con stracciatella cre-

mosa, tomates deshidratados, emulsion de

aguacate y virutas de parmesano envejecido
para un toque salino.

]@coacc/ az i"c‘;’azSZZ é Zé.;f $950

Roast beef en coccidn lenta con cebolla ca-

ramelizada al vino tinto, stracciatella vy

salsa de autor, servido sobre focaccia ar-
tesanal dorada y crujiente.

]%Cozcc/ az Cct 2 rese $10./5

Pesto genoves artesanal como base, con

rucula silvestre, burrata sedosa, tomates

maduros, mozzarella fior di Llatte, salsa

especiada y Llaminas de carne curada al
estilo europeo.

fc;cazcc/ ot Y sfacé}) £650

Jamén de pavo curado con mousse de quesos
suaves y emulsidén de pistacho tostado, que
aporta textura y un final aromdtico.

/%Caacc./;z o‘/{é 7@&3&”& £%.00

Trilogia de quesos (Dambo curado, marinado

con hierbas y stracciatella) entre capas

de focaccia artesanal, crujiente por fuera
y suave en el centro.

f;)cozcc/ ;z a‘/{é. fc“)( ( (‘) £590

Fiambre de pollo curado con salsa de

autor, albahaca fresca, tomates maduros

y capas de queso que aportan cremosidad
y equilibrio.




Iced latte
Iced latte
Iced latte
Iced latte
Iced latte
Iced latte
Caramel Ma
Mocca latt

Orange cof
Chai Latte
Matcha Lat
Limonada

Vainilla
Rosas

Frutos Rojos
Tiramisu
Pistachio
cchiato

e

S/ <209fé;

fe

te

- Cafe
- Frutos rojos
- Hierba buena

C

Expreso

lpelpidas

CZC?Vﬁfé?S

Expreso doble

Macciato

Americano
Capuccino
Capuccino
Capuccino
Capuccino
Capuccino
Mocaccino
Mocaccino
Chocolate
Chocolate
Matcha cal
Chai calie
Té

(ceracos

de vainillao

de rosas
caramelo salado
pistacho
Nutella

caliente
Ambateno
iente
nte

IENTE

$2,50
$3,50
$3,50
$3,50
$3,50
$3,50
$3,50
$4,50

$2,50
$3,50
$4,50
$2,50

$1,90
$2,60
$3

$2,50
$2,90
$3,50
$3,50
$3,50
$3,50
$3,50
$3,25
$3,00
$3,50
$4,50
$3,50
$2,50




Coca Cola
Mountalin Dew
Agua

Agua con Gas

Con Alcohol
- Mimosa

lpelpidAs

SOFT

- Aperol Spritz

$2,50
$3,50
$1,50
$1,50

$4
$6

FOSTRES

Fraonuil

Nutella crumble
Pave de leche
Manjar

Snickers

c& L1 cé)/‘s

Pumkin (de temporada)

Tarta Vasca

clasicos

$5
$5
$4,50
$4,50
$5
$4,50

$4,50

SMOOTHIES

$=

Mango + Maracuyd

Fresa + Banana

Jugo verde (pina, apio,
aguacate, espinaca)

MILKSHAKES

Oreo

Nutella
Brownie
Biscoff Lotus

$3,50
$4,50
$3,50
$4,50



VINOS

y(L~O -[»u/\-‘LO

{ajwh/Z[a C...}"/;zh{ﬁ Z&”{/';/c;’h [/;Vz/i[c‘/’t&"/&z

Copa £=20 Botella $7g99

c...a3/7Zéro a’"{é.[ &’{/';aé((?

Copa $Cé Botella $22

Copa $ /75 Botella 26

c.aa( 1/2.2[ jouq&“{é reseérve

Copa £6 Botella £=Z2=50

mar‘7‘m s ca&’{;z C-C”hCéf&z

Botella $55

Botella  $110 .Qb
I/

—



VINOS

VoS VosAA 0%

corecnelo f/hé
Copa $=275 Botella $15.10
c%ﬁ17{zxﬁ?%1>/ gFD/;1£é

Copa £=50 Botella £1490

CERVEZAS

Club $2,50
Heineken $2 .90
Stella $3.50

*make a michelada ($2)

FOLLOW US!
(@PANNE_FOCACCERIA




DANNE

ENJOY IT!
@ Panne_focacceria



