
MEILLEURE PERFORMANCE MAROC 
PATISSERIES MAROCAINES 
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• Critères d’évaluation : 

*Organisation 
*Hygiène  
*Respect de l’horaire 
*Présentation 
*Dégustation 
 

  Important : 
 
 Avant de quitter le box, chaque candidat devra : 

*Nettoyer son poste et le matériel utilisé. 
*Restituer tout le matériel mis à disposition. 
*Effectuer un inventaire complet en présence des 
membres du comité. 
 

• Droit et responsabilité de l’organisateur : 
 *Il est impératif que chaque participant soit en 
possession d'une assurance personnelle. L'organisateur 
décline toute responsabilité en cas d'incident ou de 
dommage survenant durant le déroulement du 
concours. 
*L’organisateur se réserve le droit, en cas de nécessité, 
de reporter, de modifier ou d’annuler le présent 
concours. Il dispose également de la faculté de prendre 
toute décision définitive et immédiate concernant le 
déroulement de l’événement, notamment en cas de 
difficultés imprévues. 
*L’organisateur se réserve le droit d’utiliser les 
photographies des œuvres réalisées par les participants 
sans qu'aucune contrepartie ne leur soit due. 

 
• Proclamation des résultats : 
  *La décision du jury est souveraine, toute     
communication relative à sa décision est exclue. 

 
 

 
• Épreuve : 

Chaque candidat doit préparer un grand plateau pour 
la présentation et un petit plateau pour la 
dégustation, de pâtisseries marocaines, composés de 
8 variétés : 
 

• 04 sortes obligatoires : Bahla, Corne de gazelle, 
Fekkas et Ghriyba aux noix 

• 01 sorte à base de noisette  
• 01 sorte à base de nougat 
• 01 sorte créative  

   

(Durée du concours : 03h00 
 

• Participation et inscription : 
 *Ce concours est ouvert à tous les Pâtissiers ayant 
minimum 3 ans d’expériences. 
 *Droits d’inscription : 300 DH, à payer le jour du 
concours. 

 
• Déroulement du concours : 

    *Le concours se déroulera le 21 septembre, à la ville 
       de Marrakech.  

 *Le programme détaillé sera communiqué aux candidats 
sélectionnés. 
 * Les intéressés doivent soumettre leur candidature 
avant le 15 juillet. 
 

• Matière Première : 
  *Tous les ingrédients seront à la charge des candidats. 

 

• Matériel : 
   *Les candidats doivent apportés tout le petit matériel* 

et outillages nécessaires. 
   *Le grand matériel sera mis à disposition par 

l’organisation. 
- *Le plateau de présentation sera fourni par 

l’organisation.  
- *Le plateau dégustation à apporter par le candidat. 
    * Adaptés aux plaques à induction 
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